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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Формування якості кисломолочних продуктів із додаванням рослинної сировини

Назва роботи англійською:
Formation of quality of sour-milk products with addition of vegetable raw materials

Реферат українською:
 Метою науково-дослідної роботи є наукове обґрунтування формування споживних і функціонально-
технологічних властивостей, а також розширення товарного асортименту кисломолочних продуктів за
рахунок додавання рослинної сировини. Доведено, що перспективним напрямом є розширення товарного
асортименту кисломолочних продуктів за рахунок додавання рослинної сировини, зокрема сметани, кефіру
та йогурту. Науково обґрунтовано та розроблено рецептури сметани та йогурту з підвищеною харчовою
цінністю. Обґрунтовано доцільність виробництва кефіру із зародками пшениці. Отримані результати
показали, що кефір із зародками пшениці має цілий ряд переваг, зокрема, покращення зовнішнього вигляду
та смаку. Встановлено, що кефір з використанням вторинної сировини зерноборошняного виробництва має
підвищений вміст поліненасичених жирних кислот. Додавання до кисломолочних продуктів овочевих
добавок дозволить розширити асортимент харчових продуктів, які випускаються, підвищити їх харчову і
біологічну цінність, а також збільшити термін придатності. Таким чином, розробка технологій
кисломолочних продуктів з овочевою сировиною є актуальним завданням, що дає можливість розширення їх
асортименту, а також отримання продуктів підвищеної харчової і біологічної цінності.

Реферат англійською:
 The purpose of research work is the scientific substantiation of the formation of consumer and functional-
technological properties, as well as the expansion product assortment of fermented milk products due to the
addition of vegetable raw materials. It has been proven that the expansion of the product range of fermented milk
products by adding vegetable raw materials, in particular sour cream, kefir and yogurt, is a promising direction.
Formulations of sour cream and yogurt with increased nutritional value have been scientifically substantiated and
developed. The expediency of kefir production with wheat germs is substantiated. The obtained results showed
that kefir with wheat germ has a number of advantages, in particular, improvement of appearance and taste. It was
established that kefir using secondary raw materials of grain flour production has an increased content of
polyunsaturated fatty acids. Adding vegetable additives to fermented milk products will expand the range of food
products produced, increase their nutritional and biological value, and also increase the shelf life. Thus, the
development of technologies for fermented milk products with vegetable raw materials is an urgent task, which
makes it possible to expand their assortment, as well as obtain products of increased nutritional and biological
value.
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Спосіб виготовлення кисломолочних продуктів підвищеної харчової цінності
та розширення товарного асортименту і збільшення термінів зберігання.

Назва НТП англійською: A method of manufacturing fermented milk products with increased nutritional
value and increasing the product range and and increasing shelf life.
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внесення рослинної сировини, було отримано сметану, йогурт та кефір підвищеної харчової та біологічної
цінності, що розширить асортимент кисломолочних продуктів та підвищить терміни зберігання.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів,
технологій тощо) для забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту
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Впровадження НТП: Впроваджено
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