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V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Таврійський державний
агротехнологічний університет
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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка нових і вдосконалення існуючих технологій зберігання та первинної обробки продукції
рослинництва в степовій зоні України за умов глобального потепління.

Назва роботи англійською:
Development of new and improvement of existing storage technologies and initial processing of plant products in
the steppe zone of Ukraine in conditions of global warming.

Реферат українською:
Об'єкт дослідження: процес зберігання та первинної обробки продукції рослинництва. Мета дослідження -
встановлення впливу антистресових композицій на збереженість харчових, біологічних та товарних якостей
плодоовочевої продукції в період холодильного зберігання. Досліджено вплив післязбиральної обробки
комплексними антиоксидантними композиціями на якість та збереженість плодоовочевої продукції.
Встановлено, що застосування даних композицій сприяє подовженню терміну зберігання плодів та овочів з
максимальним збереженням їх товарної та харчової цінності. Було досліджено вплив різних способів
заморожування та дефростації на збереженість органолептичних, фізико - хімічних та мікробіологічних
показників якості. Встановлені оптимальні способи заморожування та дефростації рослинних продуктів.
Результати досліджень можуть бути використані для розробки інноваційних технологій зберігання та
первинної обробки продукції рослинництва.

Реферат англійською:
The object of study: the process of storage and processing of crop production. The goal - to establish the impact of
anti-stress compositions on the safety of food, biological and commodity qualities of fruits and vegetables during
of refrigeration storage.The results of researches can be drawn on for development of innovative technologies of
growing of the field cultures.The effect of postharvest treatments by compositions whith antioxidants on the
quality and safety of produce was investigated. Established that the use of these compositions contributes to
lengthening the shelf life of fruits and vegetables with maximum preservation of their commodity and food value.
Effect of different methods of freezing and defrosted on safety organoleptic, physical - chemical and
microbiological quality was studied. The optimal methods freeze and defrosted of plant products was established.
The research results can be used to develop innovative storage technologies and initial processing of plant
products.
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