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II. Етап виконання ДіР
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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Технологія харчової продукції функціонального призначення для військовослужбовців

Назва роботи англійською:
Technology of functional food militaries

Реферат українською:
За час реалізації проекту отримано такі основні наукові результати: Розроблено концепцію створення
харчових продуктів для військовослужбовців. Розроблено методологію оптимізації компонентного складу і
проектування рецептур нових функціональних продуктів. Здійснено формалізацію медико-біологічних
рекомендацій до проектування збалансованих рецептур нових продуктів. Створено нові продукти
функціонального призначення для військовиків на різних харчових основах та здійснено їх апробацію у
виробничих умовах та клінічні дослідження.

Реферат англійською:
During the project realization next results are obtained: The conception of construction of foods for military
personnel is worked out. The metodology of prescription components optimization and new functional products
design is offered. The formalization of medico-biological recommendations for prescriptions of new balanced food
products is made. New foods with functional purpose for soldiers on different food basis are producedand their
approbation in manufacturing conditions and clinical researches are made.

Індекс УДК: 664.011; 664.002.5, 355.65.641.51/54:613.3

Коди тематичних рубрик: 65.13

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Сімахіна Галина Олександрівна

Науковий ступінь:
Вчене звання:
Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:



VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Нові харчові продукти функціонального призначення для
військовослужбовців на зерновій, м’ясній, молочній основах

Назва НТП англійською: New functional food products for military personnel on grane, meat, milk basis

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: розробка нових продуктів харчування

Галузь застосування: Харчова промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Розроблено нові продукти :сухі сніданки рисові, сухі сніданки гречані (акти виробничих
випробувань); м’ясо тушковане «Свинина», консерви тушковані «Яловичина», консерви м’ясні з харчовими
композиціями ; паштет печінковий, збагачений насінням олійних культур (акти виробництва дослідно-
промислових партій); продукти пастоподібні білково-жирові; плавлений сир; емульсії для нормалізації
білково-жирових продуктів; паста білково-жирова (акт клінічних досліджень ефективності молоковмісного
продукту на базі Вінницького обласного клінічного госпіталю).

Соціально-економічна спрямованість НТП:
Вплив НТП на довкілля:
Впровадження НТП: Не впроваджено

Практична реалізація НТП
Початок етапу: 2017-2018 рр

Закінчення етапу:
Споживачі продукції: ТОВ "ЦЕРЕАЛІЯ", ПАТ "УКРОПТБАКАЛІЯ"

Перспективні ринки: Україна; Польща

Характер співробітництва з інвестором
Потрібний обсяг інвестицій, тис. грн.:
Права, що надаються інвестору після завершення роботи:
Наявність бізнес-плану:
Техніко-економічне обгрунтування:
Потенціальний обсяг продажу, тис. грн.:
Очікуваний термін окупності (років):
Додаткова інформація:
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харчових продуктів оздоровчого та профілактичного призначення // Новітні тенденції у харчових
технологіях, якість і безпека продуктів. Львів: Львів. ін-т економіки і туризму, 2016. - С. 62-65. 18. Поліщук Г.Є.,
Сімахіна Г.О., Г.О. Семко. Обґрунтування рецептурного складу пастоподібних молоковмісних продуктів для
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Халапсіна С.В. Біокомплекс дикорослої сировини як компонент функціональних продуктів для
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