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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка інноваційних технологій оздоровчих харчових продуктів на основі рослинної сировини і
оптимізація процесів та обладнання для їх виробництва

Назва роботи англійською:
Developing innovative technologies of health food products based on vegetable raw materials and optimization of
processes and equipment for their production

Реферат українською:
За результатами проведеної роботи розроблено нові способи переробки плодоовочевої та пряно
ароматичної сировини, в основу яких покладено концентрування в вакуум-випарних апаратах та сушіння в
ІЧ-сушарках, розподільне концентрування фаз, вакуумне уварювання рідкої фази з використанням
перемішування за допомогою нових ефективних мішалок, вібраційної вакуумної сушки твердих компонентів
рослинної сировини. Отримана продукція відрізняється від аналогів високим ступенем збереженості
харчової та біологічної цінності сировини. На основі проведених досліджень створено інноваційні технології
хлібобулочних і борошняних кондитерських виробів оздоровчого призначення з використанням нових
продуктів переробки рослинної сировини (пасти та порошки з плодоовочевої сировини, порошків з
виноградних вичавків, шротів зародків вівса та пшениці, жмиху зародків кукурудзи, зерна полби, шротів
волоського та кедрового горіхів). Розроблені технології відрізняються від аналогів підвищеним вмістом
харчових волокон, мінеральних речовин, вітамінів, деяких мінорних компонентів (фенольних сполук).
Технології хлібобулочних виробів відрізнятимуться від аналогів також скороченим технологічним циклом за
рахунок інтенсифікації процесів формування якості виробів за умови відсутності будь-яких харчових
добавок.

Реферат англійською:
In the result of the performed work, new ways of processing fruits, vegetables and spicy aromatic raw materials,
based on the concentration in vacuum evaporators and drying in infrared dryers, distributive phase concentration,
vacuum boiling of liquid phase with the use of stirring with new efficient mixers, vibratory vacuum drying of solid
components of plant material are elaborated. The received products differ from their analogues by a high degree
of safety of nutritive and biological value of raw materials. Based on the performed researches, the authors
developed innovative technologies of bakery and pastry products for health improvement using new products in
the result of processing plant material (pastes and powders from raw fruits and vegetables, powdered grape
pomace, extraction cake of oat germs and wheat, corn germ cake, spelt wheat, extraction cake of walnut and pine
nuts). The developed technologies differ from their analogues by high content of fiber, minerals, vitamins, some
minor components (phenolic compounds). Technologies of bakery products differ from their analogues by the
reduced production cycle due to the intensification of products' quality formation in the absence of any nutritional
additives.

Індекс УДК: 664.86; 664.97:637'7/:8, 613.26.001.76

Коди тематичних рубрик: 65.53.43

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Черевко Олександр Іванович

Науковий ступінь:
Вчене звання:



Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:
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оптимізація процесів та обладнання для їх виробництва
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хлібобулочних і борошняних виробів

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Були розроблені способи виробництва продуктів з рослинної сировини, хлібобулочних і
борошняних кондитерських виробів оздоровчого призначення та проведено оптимізацію процесів та
обладнання для їх виробництва. В ході виконання роботи розроблено нормативну документацію на нові
способи виробництва харчових продуктів; інструкції по експлуатації та технічному обслугованою
обладнання для концентрування та сушіння; методика теплового розрахунку запропонованого обладнання,
визначення стабільності структури фруктових паст та методика і пристрій для вимірювання сили різання.
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