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I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0221U103408

Державний реєстраційний номер: 0118U000289

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 20-02-2021

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Наукові основи створення комплексу технологій виробництва дієтичних комбінованих
м'ясо-рослинних продуктів з радіозахисними властивостями тривалого терміну зберігання

Початок етапу: 02.2016

Закінчення етапу: 12.2020

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
біоресурсів і природокористування України

Код за ЄДРПОУ: 00493706

Місцезнаходження: вул. Героїв Оборони, буд. 15, м. Київ, Київська обл., 03041, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380445278242, 380445278228, 380442678256

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Міністерство освіти і науки
України

Код за ЄДРПОУ: 38621185

Місцезнаходження: просп. Перемоги, буд. 10, м. Київ, Київська обл., 01135, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Кабінет Міністрів України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380444813221

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 34 - договір (замовлення) з центральним органом виконавчої влади,
академією наук (головними розпорядниками бюджетних коштів на проведення НДДКР)

Напрям фінансування:  2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування

7713 - кошти держбюджету

Код програмної класифікації видатків і кредитування (КПКВК): 2201040

Фактичний обсяг фінансування (тис. грн.): 1009.900



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Наукові основи створення комплексу технологій виробництва дієтичних комбінованих м'ясо-рослинних
продуктів з радіозахисними властивостями тривалого терміну зберіганняв

Назва роботи англійською:
Scientific basis for creating a complex of technologies for the production of dietary combined meat and vegetable
products with radioprotective properties of a long storage line

Реферат українською:
 Об’єкт дослідження – технологія м'ясо-рослинних консервів. Предмет дослідження – фізико-хiмiчнi
властивості харчових інгредієнтів, комплексні показники безпечності та якостi готових м'ясо-рослинних
продуктів з радіозахисними властивостями.

Реферат англійською:
 The object of research is the technology of canned meat and vegetables. The subject of research - physico-
chemical properties of food ingredients, complex indicators of safety and quality of finished meat and vegetable
products with radioprotective properties

Індекс УДК: 001, 001.5:637.5: 613.2: 006.83

Коди тематичних рубрик: 12.01

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Баль-Прилипко Лариса Вацлавівна

Науковий ступінь: д. т. н.

Вчене звання: професор

Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:



VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Монографія "Технологія комбінованих м'ясо-рослинних харчових продуктів з
радіозахисними властивостями"

Назва НТП англійською: Monograph "Technology of combined meat and vegetable foods with
radioprotective properties"

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: Методичні документи

Галузь застосування: ЗВО України

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Результати комплексних досліджень будуть використовуватися у навчальному процесі ЗВО
України: під час вивчення наступних дисциплін – актуальні проблеми м'ясопереробної галузі і технології
консервування і зберігання м'яса для студентів ОС «Магістр» спеціальності 181 «Харчові технології»
спеціалізації «Технології зберігання, консервування та переробки м'яса», і для надання консультаційних
послуг фахівцям переробних підприємств АПК України.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів,
технологій тощо) для забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту, Поліпшення якості життя
та здоров'я населення, ефективності діагностики та лікування хворих

Вплив НТП на довкілля:
Впровадження НТП: Впроваджено

Практична реалізація НТП
Початок етапу: 10.2020

Закінчення етапу: 12.2020

Споживачі продукції: харчові та переробні підприємства України

Перспективні ринки: України

Характер співробітництва з інвестором
Потрібний обсяг інвестицій, тис. грн.:
Права, що надаються інвестору після завершення роботи:
Наявність бізнес-плану:
Техніко-економічне обгрунтування:
Потенціальний обсяг продажу, тис. грн.:
Очікуваний термін окупності (років):
Додаткова інформація:
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