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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Фізико-хімічні основи самоорганізації наноструктури вершкового масла і масляних паст функціонального
призначення з комплексом рослинних мікронутрієнтів

Назва роботи англійською:
Physico-chemical basis of butter and butter pastes nanostructures functional purpose with a complex plant
micronutrients

Реферат українською:
Метою наукової роботи є розроблення фізико-хімічних основ самоорганізації та формування наноструктури
вершкового масла та його аналогів - масляних паст з комплексом рослинних мікронутрієнтів
функціонального призначення. Результати - розроблено рецептури і технології продуктів з рослинними
харчовими добавками, що містять комплекс функціональних мікронутрієнтів: масляна паста з порошком із
буряку червоного та масляна паста із сиропом калини, масляна паста з мікронутрієнтами бджільництва та
масляна паста з порошком моркви та вершкове масло, збагачене ипорошком із моркви. Досліджено їх
органолептичні властивості, показники структури і консистенції. Фазові перетворення в жировій фазі
визначали методом ДСК, форми звязку водної фази - термогравіметричним методом на Дериватографі.
Мікробіологічні дослідження масла і масляних паст проводили згідно інструкуції по мікробіологічному
контролю на підприємствах молочної промисловості. Розроблені технологічна інструкція та технічні умови
для впровадження виробництва даних видів масляних паст на заводах молочної промисловості. Досліджено
структуру масляних паст на нанорівні. Встановлено, що внесення рослинних харчових добавок поліпшує
органолептичні властивості, показники структури і консистенцію розроблених продуктів.

Реферат англійською:
The purpose of research is the development of physical and chemical principles of self-organization and formation
of nanostructures butter and its analogues - oil pastes with a complex plant micronutrients functionality. Results -
developed technologies and formulations of herbal food supplements containing complex functional
micronutrients: butter pasta with red beet powder and pasta with syrup rose, butter paste micronutrients
beekeeping and butter pasta with carrot powder and butter, enriched with carrot powder. Investigated their
organoleptic properties, structure and performance consistency. Phase transformations in the butter phase was
determined by DSC, form the aqueous phase connection - thermogravimetric method to derivatograph.
Microbiological studies of butter and butter pastes were studied. The technological instructions and specifications
for the implementation of these types of butter production in factories paste the dairy industry. The structure of
butter pastes on nanoscale. It was established that the introduction of herbal supplements improved organoleptic
properties, structure and consistency of indicators developed products.
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Масляні пасти з комплексом рослинних мікронутрієнтів: масляна паста з
порошком моркви, масляна пасти з сиропом калини, масляна паста з продуктами бджільництва, масляна
паста з порошком буряку червоного столового

Назва НТП англійською: Butter and Butter paste with plant micronutrients complex

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати:
Галузь застосування: харчова та переробна промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Розроблено нові види масляних паст функціонального призначення, а саме: вершкове масло,
збагачене порошком моркви, масляна паста з порошком моркви, масляна паста з порошком буряку, масляна
паста з сиропопм калини та масляна паста з продуктами бджільництва. Досліджено іх основні фізико-хімічні
показники. Продукти мають приємний смак та запах, включають в себе добавки, які володіють лікувально-
профілактичною дією.

Соціально-економічна спрямованість НТП:
Вплив НТП на довкілля:
Впровадження НТП: Не впроваджено

Практична реалізація НТП
Початок етапу: 2017

Закінчення етапу:
Споживачі продукції: населення України

Перспективні ринки: ринок України

Характер співробітництва з інвестором
Потрібний обсяг інвестицій, тис. грн.:
Права, що надаються інвестору після завершення роботи:
Наявність бізнес-плану:
Техніко-економічне обгрунтування:
Потенціальний обсяг продажу, тис. грн.:
Очікуваний термін окупності (років):
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масляної пасти в залежності від температури і терміну зберігання/ Ю. А. Ковтун, Т. О. Рашевська//
Науковий вісник ЛНУВМБТ ім. Гжицького. - Т. 16. - № 3(60). - Ч. 4. - с. 62-68. 16.Пат. № 98583 UA, МПК
(2012.01) А23С 15/16. Масляна паста для хворих на цукровий діабет /Іванов С. В., Рашевська Т. О., Данєчкіна Н.
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Масляна паста з мікронутрієнтами гепатопротекторної дії. ТУ У 15.5-02020938187:2014 - с.35. 25.Іванов С. В.,
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02020938187:2014. - с.36.
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