
Облікова картка ДіР

I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0217U002680

Державний реєстраційний номер: 0112U004632

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 10-07-2017

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Розробка прогресивних ресурсозберігаючих технологій кондитерських виробів із
використанням нових видів сировини з лікувальними та радіозахисними якостями для всіх груп населення, в
тому числі для хворих на цукровий діабет

Початок етапу: 06.2012

Закінчення етапу: 06.2017

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 289-60-00

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження: вул. Володимирська, 68, м. Київ, Київська обл., 01601, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380442895472, 380442879333

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 43 - власна ініціатива (якщо робота виконується з власної ініціативи за
кошти виконавця НДР або безкоштовно)

Напрям фінансування:  2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування

7706 - безплатно (договір про науково-технічне співробітництво, тощо)



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка прогресивних ресурсозберігаючих технологій кондитерських виробів із використанням нових видів
сировини з лікувальними, та радіозахисними якостями для всіх груп населення, в тому числі для хворих на
цукровий діабет

Назва роботи англійською:
Development of progressive resource-saving technologies of confectionery products using new types of raw
materials with therapeutic and radioprotective qualities for all population groups, including those suffering from
diabetes mellitus

Реферат українською:
У роботі удосконалені та розроблені нові технології кондитерських виробів з використанням нових видів
сировини та добавок для підвищення харчової цінності виробів, надання їм профілактичних та оздоровчих
властивостей.

Реферат англійською:
New technologies of confectionery products with new types of raw materials and additives for increasing the
nutritional value of products, providing them with preventive and sanitary properties are improved and developed.

Індекс УДК: 664.144/.149:641.561/.563, 664.68:616.379-008.64

Коди тематичних рубрик: 65.35.36
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Вчене звання: професор

Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:

VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
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X. Заключні відомості
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