
Облікова картка ДіР

I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0217U002784

Державний реєстраційний номер: 0114U003735

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 17-11-2017

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Комплексне перероблення плодово-ягідної сировини на оздоровчі продукти та навтуральні
збагачувачі

Початок етапу: 06.2014

Закінчення етапу: 10.2017

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 289-60-00

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження: вул. Володимирська, 68, м. Київ, Київська обл., 01601, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380442895472

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 43 - власна ініціатива (якщо робота виконується з власної ініціативи за
кошти виконавця НДР або безкоштовно)

Напрям фінансування:  2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування

7706 - безплатно (договір про науково-технічне співробітництво, тощо)



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Комплексне перероблення плодово-ягідної сировини на оздоровчі продукти та натуральні збагачувачі

Назва роботи англійською:
The complex procession of fruit and beery raw materials info healthy foods and natural enrichers

Реферат українською:
В роботі проведено аналіз сучасних літературних джерел з питань створення оздоровчих харчових
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одним з пріоритетних напрямів розвитку галузі. Проведено аналіз біохімічного складу ягід журавлини та
калини. Розроблено способи їх перероблення з отриманням порошків та замороженого пюре. Визначено
біохімічний склад та фізико-хімічні властивості отриманих натуральних збагачувачів. Розроблено технології
отримання оздоровчих харчових продуктів з використанням створених збагачувачів - технологія йогуртів,
збагачених порошком або пюре з ягід журавлини, технології кексів, збагачених порошком з ягід калини, а
також пюре з ягід калини з додаванням екстракту стевії. Визначено фізико-хімічні та мікробіологічні
показники розроблених продуктів. Розрахунковим методом визначено вміст основних нутрієнтів та рівні
забезпечення добових потреб у них, що дозволило віднести розроблену продукцію до категорії
функціональних харчових продуктів. Ключові слова:ПЛОДОВО-ЯГІДНА СИРОВИНА, ЯГОДИ ЖУРАВЛИНИ,
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Реферат англійською:
The paper analyzes modern literary sources on the issues of the creation of health food products, it is determined
that the development of such products using natural vegetable raw materials is one of the priority directions of the
industry's development. An analysis of the biochemical composition of viburnums and cranberries has been carried
out. The methods of their processing with the obtaining of powders and frozen puree have been developed. The
biochemical composition and physical and chemical properties of the obtained natural enrichers are determined.
The technologies of obtaining healthу foods with the use of established enrichers are developed - the technology
of yoghurts enriched with powder or puree of cranberries, as well as the technology of cupcakes enriched with
viburnum powder, as well as frozen puree with stevia extract. Physicochemical and microbiological parameters of
the developed products are determined. The calculation method determines the content of the main nutrients and
the level of maintenance of their daily needs, which allowed to consider the developed products as functional food
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