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V. Відомості про замовника ДіР
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відповідальністю Виробничо-комерційне підприємство "K.I.T. LTD"

Код за ЄДРПОУ: 30290694
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VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 52 - договір з вітчизняною організацією (органами місцевої ради,
фондом, асоціацією, концерном тощо)

Напрям фінансування:  2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування

7722 - кошти підприємств, установ, організацій України
Фактичний обсяг фінансування (тис. грн.): 5



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка технології білкової добавки на основі рибної колагеномісткої сировини та рибних кулінарних
виробів з її використанням

Назва роботи англійською:
The development of technologies of protein additive based on fish collagen containing raw material and fish
culinary products with its use

Реферат українською:
Метою роботи є обґрунтування та розробка технології білкової добавки на основі рибної колагеномісткої
сировини та рибних кулінарних виробів з її використання. В роботі на основі аналітичних досліджень
визначено перспективи використання відходів рибопереробної промисловості як джерела
високофункціональних білкових компонентів. Досліджено вплив протеолізу на якісні характеристики рибної
колагеномісткої сировини та розроблено математичну модель, яка оптимізує процес протеолізу рибної
колагеномісткої сировини з утворенням білкової добавки та визначено вплив технологічних чинників на її
функціонально-технологічні властивості. Отримано комплекс фізико-хімічних, органолептичних та
функціонально-технологічних показників білкової добавки на основі РКС з метою використання її при
виробництві рибних кулінарних виробів. Розроблено раціональні рецептури та технологічні схеми
виробництва рибних кулінарних виробів з використанням БД. Досліджено харчову, біологічну цінність та
безпечність розроблених РКВ

Реферат англійською:
The aim of the paper is to study and develop the technology of protein supplement based on fish collagen
containing raw materials and fish food products with its use. In this paper, based on analytical studies identified
prospects of fish processing waste as a source of highly functional protein components . The effect of proteolysis
on the quality characteristics of raw fish collagen containing raw materials and working of the mathematical model
that optimizes the process of proteolysis collagen containing raw materials with the formation of protein
supplement and the influence of technological factors on its functional and technological properties. Retrieved
range of physico- chemical, organoleptic and functional -technological parameters of protein supplement on the
basis of fish collagen containing raw materials in order to use it in the production of fish food products . A rational
formulation and technological scheme of production of fish food products using the protein supplement.
Investigated the nutritional , biological value and safety of the fish food products
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Технологія білкової добавки на основі рибної колагеномісткої сировини та
рибних кулінарних виробів з її використанням.

Назва НТП англійською: Technology of the protein additive on the base of the fish collageh-contained raw
material and fish culinary products with its use.
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Причини, через які НТП не було створено:
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Галузь застосування: 10.20 Перероблення та консервування риби, ракоподібних і молюсків

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Розроблено технологію білової добавки на основі шкіри риби з використанням проетолітичних
ферментних препаратів, яка дозволить повернути частину вториної сировини у технологічний цикл та
розширити асотримент якісних рибних кулінарних виробів

Соціально-економічна спрямованість НТП:
Вплив НТП на довкілля:
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