
Облікова картка ДіР

I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0203U000887

Державний реєстраційний номер: 0100U002091

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 24-03-2003

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Створення біологічно активних композицій на основі харчової клітковини та екстрактів
лікарських трав. Рекомендації по їх отриманню

Початок етапу: 01.2000

Закінчення етапу: 12.2002

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національний університет
харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 2205283

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Інститут енергозбереження
та енергоменеджменту Національного технічного університету України "Київський Політехнічний Інститут"

Код за ЄДРПОУ: 00027677

Місцезнаходження: пр. Перемоги 37, м. Київ, Київ, 03056, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 0442048428

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 34 - договір (замовлення) з центральним органом виконавчої влади,
академією наук (головними розпорядниками бюджетних коштів на проведення НДДКР)

Напрям фінансування: 

Джерела фінансування



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробити технології нових видів харчової клітковини оздоровчої та профілактичної дії, збагаченої
рослинними біологічно активними речовинами

Назва роботи англійською:
To Elaborate the Technologies New Kinds of Food Cellulose for Health-improving and Prophylactic Activity that
Enrich by Plants Biological Active Substances

Реферат українською:
Розроблено способи отримання композицій на основі харчової клітковини біологічно активних речовин.
З'ясовано можливості цілеспрямованої зміни хімічного складу композицій методами механоактивування.
Визначено ефекти сорбційного вилучення іонів важких металів компонентами харчової клітковини.
Розроблено та затверджено проекти нормативно-технічної документації

Реферат англійською:
There were elaborate the methods of obtaining the compounds based on food cellulose and biologically_active
natural substances. The possibilities of direct changes in chemical compositions by the methods of mechano-
activation were defined. The effects of sorbtional derivation of heavy metal ions by the food cellulose components
were determined. There were elaborated and confirmed the progects of normative and technological
documentation

Індекс УДК: 664.002.33; 664.002.38, 664.494/612.396

Коди тематичних рубрик: 65.09.30

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Сімахіна Г.О.

Науковий ступінь:
Вчене звання:
Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:

VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)

IX. Бібліографічний опис
Г.О.Сімахіна, Н.П.Івчук, В.М.Клімович, І.К.Єгорова, О.М.Чернишова Вивчення взаємодії окремих компонентів
рослинної сировини в композиціях: харчова клітковина - біологічно активні речовини // Наукові праці
НУХТ, 2002. - №13. -С. 24-27.



X. Заключні відомості
Керівник юридичної особи   Українець Анатолій Іванович

Перелік осіб-виконавців

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 

Телефон  

Реєстратор  

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності


