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II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Дослідити утворення наномаркерів аромату при ферментуванні молочно-жирових сумішей
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Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Інститут продовольчих
ресурсів НААН

Код за ЄДРПОУ: 00419880

Місцезнаходження:
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V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національна академія
аграрних наук України

Код за ЄДРПОУ: 00024360

Місцезнаходження: вул. М. Омеляновича-Павленка, 9, м. Київ, Київська обл., 01010, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Кабінет Міністрів України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
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VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 34 - договір (замовлення) з центральним органом виконавчої влади,
академією наук (головними розпорядниками бюджетних коштів на проведення НДДКР)

Напрям фінансування:  2.1 - фундаментальні дослідження

Джерела фінансування

7713 - кошти держбюджету

Код програмної класифікації видатків і кредитування (КПКВК): 6591030

Фактичний обсяг фінансування (тис. грн.): 342.5



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Дослідити утворення наномаркерів аромату при ферментуванні молочно-жирових сумішей

Назва роботи англійською:
To investigate the production of aroma nanomarkers during the fermentation of milk-fat compositions

Реферат українською:
Досліджено особливості утворення ароматичних сполук (наномаркерів аромату) під впливом термічної
обробки сировини та при ферментуванні молочно-жирових сумішей молчнокислими бактеріями, створено
базу даних щодо вмісту ароматичних сполук у молочних продуктах з високим вмістом жирової фази,
встановлено закономірності між вмістом таких сполук та органолептичними характеристиками цих
продуктів

Реферат англійською:
It was investigated the formation of aromatic compounds (nanomarkers of flavor) under the influence of heat
treatment and fermentation by lactic acid bacteria on milk-fat mixtures, was created a database of the aromatic
compound content in dairy products with high level of fat, correlations between the content of such compounds
and organoleptic characteristics of these products were establishted.

Індекс УДК: 665.1/.3; 661.187, 637.057, 637.148, 637.236

Коди тематичних рубрик: 65.65

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Жукова Ярослава Фрідріхівна

Науковий ступінь:
Вчене звання:
Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:



VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Особливості утворення наномаркерів аромату при ферментуванні молочно-
жирових сумішей

Назва НТП англійською: Features the production of aroma nanomarkers during the fermentation of milk-
fat compositions

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: Поліпшення якості продукції

Галузь застосування: молокопереробна промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: База даних щодо вмісту ароматичних сполук у маслі. Звіт про науково-дослідну роботу за
темою "Дослідити утворення наномаркерів аромату при ферментуванні молочно-жирових сумішей".

Соціально-економічна спрямованість НТП:
Вплив НТП на довкілля:
Впровадження НТП: Не впроваджено

Практична реалізація НТП
Початок етапу: На розгляд НААН

Закінчення етапу:
Споживачі продукції: Підприємства галузі

Перспективні ринки: Україна

Характер співробітництва з інвестором
Потрібний обсяг інвестицій, тис. грн.:
Права, що надаються інвестору після завершення роботи:
Наявність бізнес-плану:
Техніко-економічне обгрунтування:
Потенціальний обсяг продажу, тис. грн.:
Очікуваний термін окупності (років):
Додаткова інформація:
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