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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка прогресивних ексклюзивних технологій харчоконцентратів підвищеної харчової, біологічної
цінності, швидкого приготування, дитячого, лікувально-профілактичного призначення

Назва роботи англійською:
Development of progressive and exclusive technologies of food concentrates with high nutrition and biological
value, instant foods, baby foods, therapeutic food products

Реферат українською:
Звіт про НДР: 240 с., 46 табл., 19 рис., 3 дод., 202 джерела. ХАРЧОВІ КОНЦЕНТРАТИ, ЧІПСИ, СУХІ ПРОДУКТИ
ДИТЯЧОГО ХАРЧУВАННЯ, ПРОДУКТИ КОЕКСТРУЗІЇ, СУШІННЯ, ЕКСТРУЗІЯ. Об’єкти дослідження —
технології чіпсів картопляних, чіпсів з пастернаку, сухих продуктів дитячого харчування, продуктів
високотемпературної коекструзії. Мета роботи — удосконалення технологій та розширення асортименту
харчоконцентратів підвищеної харчової та біологічної цінності, швидкого приготування, дитячого,
функціонального призначення. Методи дослідження — органолептичні, фізико-хімічні, хімічні,
експериментально-статистичні, загальноприйняті та спеціальні з використанням сучасних приладів та
інформаційних технологій. Розроблено технологію картопляних чіпсів, які дозволяють отримати готовий
продукт з меншою масовою часткою фритюрного жиру та збагаченню чіпсів поліненасиченими жирними
кислотами ω-6 і ω-3. Вперше удосконалено та науково обґрунтовано технології чіпсів з пастернаку підвищеної
харчової цінності та низькою енергетичною цінністю. На підставі теоретичного аналізу та
експериментальних досліджень обґрунтована доцільність використання різних видів молока при розробці
технології сухих молочних сумішей для функціонального дитячого харчування. Науково обґрунтовано шляхи
розширення асортименту і розроблено начинки для продуктів коекструзії підвищеної харчової та біологічної
цінності. Економічні переваги полягають у відсутності аналогів продукції на вітчизняному ринку та високому
соціальному ефекті. Екологічна доцільність запропонованих технічних рішень пояснюється застосування
екологічно безпечної сировини при виробництві розроблених харчових концентратів.

Реферат англійською:
Report: 240 pages, 46 tables, 19 figures, 3 applications, 202 sources. FOOD CONCENTRATES, CHIPS, DRY BABY
FOOD PRODUCTS, CO-EXTRUSION PRODUCTS, DRYING, EXTRUSION. Objects of research are technologies of
potato chips, parsnip chips, dry baby food, high-temperature coextrusion products. The purpose of the work is to
improve technologies and expand the range of food concentrates with high nutrition and biological value, instant
foods, baby foods, therapeutic food products. Research methods: organoleptic, physicochemical, chemical,
experimental-statistical, conventional and special with the use of modern devices and information technology. The
technology of potato chips has been developed, which allows to obtain a product with a lower mass fraction of
frying fat and enrichment of chips with polyunsaturated fatty acids ω-6 and ω-3. The technologies of parsnip chips of
high nutritional value and low energy value have been improved and scientifically substantiated. The expediency of
use of different types of milk in the technology of dry milk mixes for functional baby food is proved on the basis of
theoretical analysis and experimental researches. Ways to expand the range are scientifically substantiated and
fillings for coextrusion products of increased nutritional and biological value are developed. Economic advantages
are the lack of analogues of products in the domestic market and high social impact. The ecological expediency of
the proposed technical solutions is explained by the use of environmentally friendly raw materials in the
production of developed food concentrates.
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