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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розроблення методів контролю якості та безпечності продуктів бджільництва

Назва роботи англійською:
Development of methods for quality control and safety of beekeeping products

Реферат українською:
 Завдяки своїм унікальним цілющим та поживним властивостям продукти бджільництва (мед, віск, перга,
бджолине обніжжя, прополіс тощо) широко використовуються як у харчовій промисловості, так і при
виробництві косметичних засобів, медичних препаратів. Варто відмітити, що статистичні показники
експорту з України одного лише меду з кожним роком зростають. Україна займає провідне місце (нині –
друге у світі) за обсягами експортування цього продукту. Через вплив пандемії COVID-19 особливо став
зростати попит на мед, оскільки людство почало більше споживати продукти, які корисні для здоров’я та
підвищують імунітет. До того ж мед є стратегічним продуктом, який не лише щорічно наповнює державний
бюджет нашої країни (особливо за рахунок його експортування), а і входить до складу сухих пайків для
військовослужбовців та силових структур. У той же час як в Україні, так у Європі та загалом у цілому світі,
гостро стоїть питання якості й безпечності харчових продуктів, зокрема, виявлення їх фальсифікатів. На
жаль, фальсифікована та забруднена сторонніми домішками (парафін, церезин, антибіотики, пестициди
тощо) продукція бджільництва призводить до економічних та моральних збитків, втрати іміджу галузі на
міжнародній арені, занепаду пасічних господарств тощо. На даний час відсутні дешеві, загальнодоступні,
експресні методи діагностики якості та безпечності бджолопродуктів. Тому очікуваний результат даної
роботи – розроблення та впровадження сучасних, доступних, швидких, достатньо точних методів
діагностики продуктів бджільництва з можливістю виявлення фальсифікату.

Реферат англійською:
 Due to their unique healing and nutritional properties, beekeeping products (honey, wax, perga, bee pollen,
propolis, etc.) are widely used both in the food industry and in the production of cosmetics and medical
preparations. It is worth noting that the statistical indicators of the export of honey from Ukraine alone are
increasing every year. Ukraine takes the leading place (currently second in the world) in terms of export volumes
of this product. Due to the impact of the COVID-19 pandemic, the demand for honey has especially increased, as
humanity has begun to consume more products that are good for health and boost immunity. In addition, honey is
a strategic product that not only annually fills the state budget of our country (especially due to its export), but is
also part of dry rations for military personnel and security forces. At the same time, both in Ukraine and in Europe
and in general in the whole world, the issue of the quality and safety of food products, in particular, the detection
of their falsifications, is acute. Unfortunately, falsified and contaminated with extraneous impurities (paraffin,
ceresin, antibiotics, pesticides, etc.) beekeeping products lead to economic and moral losses, loss of the industry's
image on the international arena, decline of bee farms, etc. Currently, there are no cheap, publicly available,
express methods for diagnosing the quality and safety of bee products. Therefore, the expected result of this work
is the development and implementation of modern, affordable, fast, sufficiently accurate methods of diagnosing
beekeeping products with the possibility of detecting counterfeits.
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