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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Удосконалення ензимного дегуммінгу соняшникової олії

Назва роботи англійською:
Improving enzymatic degumming of sunflower oil

Реферат українською:
 Науково-дослідна робота «Удосконалення ензимного дегуммінгу соняшникової олії» присвячена
дослідженню ефективності та технології використання ферментних препаратів із фосфоліпазною
активністю з метою вилучення фосфоліпідів із соняшникової олії. В результаті виконання роботи
встановлено, що нові ферментні препарати із активністю фосфоліпази С та А мають більш високу
ефективність щодо дегумування соняшникової олії, а саме – забезпечують нижчий залишковий вміст
фосфоліпідів в олії та вищий вихід гідратованої олії, ніж ті, що традиційно використовувались.
Максимальний ступінь вилучення фосфатидів в наслідок ензимного дегумування становив 84 %. Доведено,
що одержана соняшникова олія після ензимного дегумування має високі показники якості, а також
антиокиснювальну стійкість. Встановлено, що процес ензимного дегуммінгу можна інтенсифікувати із
використанням ультразвукової обробки. Результати дослідження доводять ефективність використання нових
ферментних препаратів із фосфоліпазною активністю для вилучення олії з олійних фузів. Підвищення
виходу олії спостерігалось при обробці фузу ферментними препаратами Lecitase® Ultra та Quara® Boost.
Одержані результати рекомендовано до використання на підприємствах олійно-жирової галузі, які
проводять дегумування соняшникової олії та переробляють олійні фузи.

Реферат англійською:
The research work "Improving enzymatic degumming of sunflower oil" is devoted to the study of the efficiency of
enzyme preparations with phospholipase activity to remove the phospholipids from sunflower oil as well as to the
technology of the enzymatic degumming of sunflower oil. As a result of the work, it was found that new enzyme
preparations with phospholipase C and A activity had higher efficiency in degumming of sunflower oil, namely,
they provide a lower residual content of phospholipids in the oil and a higher oil yield than those that were
traditionally used. The maximum degree of phospholipid removal from the oil as a result of enzymatic degumming
was 84 %. It was proved that the obtained sunflower oil after enzymatic degumming has high-quality indicators, as
well as antioxidant stability. It was found that the enzymatic degumming process can be intensified using
ultrasound treatment. The results of the study prove the efficiency of new enzyme preparations with
phospholipase activity using for removing of oil from sunflower oil waste. An increase in oil yield was observed
when treating the oil waste with enzyme preparations Lecitase® Ultra and Quara® Boost. The results are
recommended for use at enterprises in the oil and fat industry that degum sunflower oil and process waste.  
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Удосконалення ензимного дегуммінгу соняшникової олії

Назва НТП англійською: Improvement of enzymatic degumming of sunflower oil

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: Методи, теорії

Галузь застосування: олійно-жирова

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Метою даної роботи було: − дослідження впливу нових ферментних препаратів із
фосфоліпазною активністю на ефективність ензимного дегуммінгу соняшникової олії, встановлення
раціональних параметрів технології вилучення фосфоліпідів із соняшникової олії за допомогою ензимів; −
пошук нових фосфоліпаз мікробного походження для ензимного дегуммінгу соняшникової олії; −
дослідження впливу нових ферментних препаратів на процес вилучення олії із фузу соняшникової олії. В
результаті виконання роботи: − виявлено, що використання нових ферментних препаратів компанії
Novozymes (Данія) Quara® Boost (фосфоліпаза С) та Quara® Low P (фосфоліпаза А) для дегуммінгу
соняшникової олії забезпечує високу ефективність вилучення фосфоровмісних сполук із олії; − за
допомогою методів математичного моделювання із використанням експериментальних даних встановлено,
що застосування ензимного препарату Quara® Boost (фосфоліпаза С) дозволяє одержати максимальний
ступінь вилучення фосфоліпідів та залишковий їх вміст у соняшниковій олії 16 ррm фосфору −
експериментально встановлено, що застосування ферментного препарату Quara® Boost,(фосфоліпаза С),
дозволяє одержати максимальний вихід олії - на 2% вищий порівняно з водною гідратацією; − встановлено,
що ензимний дегуммінг соняшникової олії за використання ферментних препаратів із активністю
фосфоліпази А та С та обробки ультразвуком із частотою 44 кГц скорочує тривалість вилучення фосфоліпідів
із соняшникової олії з 60 хв. до 9 хв.; - виявлено, що застосування ензимного препарату Quara® Boost
(фосфоліпаза С) для обробки олійного фузу соняшникової олії дозволяє вилучити на 42 % більше олії з фузу
порівняно з необробленим зразком; - одержано експериментальні дані, що застосування ферментного
препарату Quara® Boost (фосфоліпаза С) супроводжується підвищенням антиоксидантної активності
соняшникової олії з максимальним збільшенням 15 % порівняно із вихідною олією

Соціально-економічна спрямованість НТП: Збільшення обсягів виробництва, Поліпшення стану
навколишнього середовища
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