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Удосконалення процесів тепло-масообміну в харчових середовищах та створення відповідного обладнання
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Improvement of heat and mass transfer processes in food environments and the creation of appropriate
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Реферат українською:
Звіт про НДР, 84 с.,12 рис., 56 джерел. МАСООБМІН, ТЕПЛООБМІН, СУШІННЯ, РЕКУПЕРАЦІЯ, РЕГЕНЕРАЦІЯ,
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умовах виконання процесів аерації пророщуваних масивів зерна, поєднання технологічних інтересів
забезпечення сушіння зеленого солоду за участю теплових насосів, для уникнення термодинамічних
недоліків у проявах нерівномірності температурних полів. Показана можливість енергетичних впливів на
результати підготовки пивних заторів до процесів їх фільтрації. Сушіння, як ізоентальпійний процес,
представлено пропозиціями щодо регенерації властивостей сушильного агента. Наведена інформація про
влаштування сушарки солоду, комбіновану тепловакуумну установку, вакуумну сушарку безперервної дії.
Показано доцільність логістичної побудови енергозбереження в технологіях з дискретними режимами
роботи на основі трансформацій в рециркуляційних режимах енергоматеріальних потоків. Найбільші рівні
трансформацій енергетичних потоків пов’язані з фазовими переходами та ізоентальпійними процесами.
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Report on the GDR, 84 p., 12 figures, 56 sources. MASS EXCHANGE, HEAT EXCHANGE, DRYING, RECOVERY,
REGENERATION, ENERGY POTENTIAL. The subject of research is food environments. The object of research is
mass and heat exchange in the technological processes of food production. The purpose of the research is to
create scientific and practical foundations for ensuring the effectiveness of temperature and mass exchange
processes in food environments and to create appropriate equipment. Research methods are analytical,
theoretical, experimental. On the example of the brewing industry, the possibilities of using the resources of spent
gas flows in the conditions of performing aeration processes of germinating grain massifs, the combination of
technological interests of ensuring the drying of green malt with the participation of heat pumps, to avoid
thermodynamic deficiencies in the manifestations of unevenness of temperature fields are shown. The possibility
of energy influences on the results of preparation of beer jams for their filtration processes is shown.

Індекс УДК: 664, 67.02.001.73:664+579

Коди тематичних рубрик: 65.01.05

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Шевченко Олександр Юхимович

Науковий ступінь:
Вчене звання:
Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:



VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Удосконалення процесів тепло- масообміну в харчових середовищах з метою
створення високоефективних технологій та обладнання, засобів механізації і автоматизації на основі
наукового обґрунтування закономірностей протікання процесів в технологічному обладнанні.

Назва НТП англійською: Improvement of heat and mass transfer processes in food environments with the
aim of creating highly efficient technologies and equipment, means of mechanization and automation on the basis
of scientific substantiation of the regularities of processes in technological equipment.
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Галузь застосування: Харчова промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: На основі теоретичних та експериментальних досліджень здійснено порівняльний аналіз
кінетики процесу сушіння харчових продуктів конвективним, терморадіаційним, кондуктивним,
конвективно-терморадіаційним й кондуктивно- терморадіаційним способами енергопідведення та
визначено раціональні технологічні параметри їх сушіння, які дозволяють скоротити енерговитрати при
максимальному збереженні біологічно активних речовин та зменшити тривалість процесу.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Збільшення обсягів виробництва, Економія
енергоресурсів, Зменшення зносу обладнання
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