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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Наукові основи та теоретичне обґрунтування інноваційного процесу екстрагування біологічно-активних
речовин із виноградних вичавок субкритичною водою

Назва роботи англійською:
Scientific basis and theoretical foundation of the innovation process of extraction of bioactive compounds from
grape marc subcritical water

Реферат українською:
РЕФЕРАТ Звіт про НДР: 361 с., 40 табл., 84 рис., 1 дод., 641 джерело. БІОЛОГІЧНО АКТИВНІ РЕЧОВИНИ,
СУБКРИТИЧНА ВОДА, ЕКСТРАГУВАННЯ, АНТИОКСИДАНТНА АКТИВНІСТЬ, ПОЛІФЕНОЛИ. Предмет
дослідження - інноваційного процесу екстрагування біологічно активних речовин (БАР) із виноградних
вичавок (ВВ) субкритичною водою (СКВ). Об'єкт дослідження - ВВ; раціональні параметри процесу
екстрагування; фізико-хімічні та біологічні властивості одержаного екстракту: сухі речовини, антиоксидатна
активність, поліфеноли (таніно-катехіновий комплекс), фурфурол, редукуючи речовини галова та винна
кислоти. Мета роботи - розробка наукових основ та теоретичне обґрунтування інноваційного процесу
екстрагування БАР із ВВ СКВ; експериментальне підтвердження достовірності теоретичних положень.
Методи дослідження - розробка моделі процесу екстрагування СКВ ВВ з урахуванням неоднорідності їхньої
структури, будови та біологічної цінності кожного з компонентів ВВ (гребені, шкірка, кісточки, залишки
м'якоті). Запропонована математична модель процесу екстрагування ВВ СКВ з використанням
гідродинамічного модулю FLOTRAN системи ANSYS. Експериментально підтверджено наукову гіпотезу про
комплексну на селективну екстракці. БАР СКВ: варіювання параметрів процесу екстракції СКВ дозволяє
одержувати екстракти ВВ з максимальним вмістом окремий заданий цільовий продукт, або екстракт, в якому
представлено комплекс БАР, наявний у сировині, що використана у процесі екстрагування та вміст яких
може коливатися виходячи з параметрів процесу. Встановлені раціональні параметри процесу екстрагування
(температура, тиск, гідромодуль), що забезпечують максимальний виходу досліджуваних цільових продуктв.
Розроблено технологічні схеми процесів екстрагування.

Реферат англійською:
ABSTRACT Report on research work: 361 p., 40 p., 84 pp., 1 pp., 641 pp. BIOLOGICAL ACTIVE SUBSTANCES,
SUBCRITAL WATER, EXTRACTION, ANTIOXIDANT ACTIVITY, POLYPHENOLS. The subject of research - the
innovative process of extraction of biologically active substances (BAR) from grape excrements (BB) subcritical
water (SKV). Object of research - BB; rational parameters of the extraction process; Physico-chemical and
biological properties of the extract obtained: dry matter, antioxidant activity, polyphenols (tannin-catechin
complex), furfural, reducing the substances of gal and tartaric acid. The purpose of the work is the development of
scientific bases and theoretical substantiation of the innovative process of extraction of BAR with VV SQV;
experimental confirmation of the reliability of the theoretical positions. Research methods - development of the
model of the extraction process of SQVVV taking into account the heterogeneity of their structure, structure and
biological value of each of the components of the BB (crests, skin, stones, remnants of pulp). The mathematical
model of the extraction process of VV SKV using the hydrodynamic module FLOTRAN of the ANSYS system is
proposed. The scientific hypothesis of complex on the selective extraction has been experimentally confirmed.
BAR SQV: variation of the parameters of the extraction process SQV allows obtaining extracts of VB with a
maximum content of a given target product, or an extract, which presents the BAR complex, available in the raw
material used in the extraction process and whose content may vary based on the process parameters. The
rational parameters of the extraction process (temperature, pressure, hydromodule), which provide the maximum
output of the target product to be studied, are established. Technological schemes of extraction processes are



developed.
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Моделі процесу екстрагування біологічно-активних речовин із виноградних
вичавок субкритичною водою

Назва НТП англійською: Scientific bases of the process of extraction of biologically active substances from
grape excrements by subcritical water

НТП, яку передбачалося створити:
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Отримані результати: Поліпшення якості продукції

Галузь застосування: Харчова та переробна промисловість, агропромисловий комплекс, сільське
господарство

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Розроблено моделі процесу екстрагування СКВ ВВ з урахуванням неоднорідності їхньої
структури, будови та біологічної цінності кожного з компонентів ВВ (гребені, шкірка, кісточки, залишки
м'якоті). Запропонована математична модель процесу екстрагування ВВ СКВ з використанням
гідродинамічного модулю FLOTRAN системи ANSYS. Експериментально підтверджено наукову гіпотезу про
комплексну на селективну екстракці. БАР СКВ: варіювання параметрів процесу екстракції СКВ дозволяє
одержувати екстракти ВВ з максимальним вмістом окремий заданий цільовий продукт, або екстракт, в якому
представлено комплекс БАР, наявний у сировині, що використана у процесі екстрагування та вміст яких
може коливатися виходячи з параметрів процесу. Встановлені раціональні параметри процесу екстрагування
(температура, тиск, гідромодуль), що забезпечують максимальний виходу досліджуваних цільових продуктв.
Розроблено технологічні схеми процесів екстрагування.
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