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V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Харківський державний
університет харчування та торгівлі

Код за ЄДРПОУ: 01566330
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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Наукове обгрунтування технології продуктів харчування з функціональними властивостями

Назва роботи англійською:
The scientific ground of the technology of products with functional qualities

Реферат українською:
1. Розроблено технології функціональних продуктів харчування для верств населення, яким необхідно
забезпечити раціон харчування есенціальними нутрієнтами і розроблено рецептури та технологію
виробництва страв профілактичного, лікувально-профілактичного та лікувального призначення. 2.
Разработаны технологии функциональных продуктов питания для груп населения которые нуждаются в
обогащении рациона питания эссенциальными нутриентамии разработана рецептура и технология
приготовления блюд профилактического, лечебно-профилактического и лечебного назнгачения 3. The
technology of functional food products was elaborated for population leaking food allowances rich in essencials
food nutrients. Recipe and technology of production courses for prophylactic, medical-prophylactic and medical
usage were elaborated.

Реферат англійською:
The technology of functional food products was elaborated for population leaking food allowances rich in
essencials food nutrients. Recipe and technology of production courses for prophylactic, medical-prophylactic and
medical usage were elaborated.
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