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I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0216U006016

Державний реєстраційний номер: 0111U002872

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 20-01-2016

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: На основі критеріїв технологічної оцінки хмелю та продуктів його переробки розробити
модель пива високої якості з оптимальним складом гірких речовин, поліфенольних сполук та ксантогумолу

Початок етапу: 01.2011

Закінчення етапу: 12.2015

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Інститут сільського
господарства Полісся Національної академії аграрних наук України

Код за ЄДРПОУ: 05453752

Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління: Національна академія аграрних наук України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: (0412) 42-92-31

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Національна академія
аграрних наук України

Код за ЄДРПОУ: 00024360

Місцезнаходження: вул. М. Омеляновича-Павленка, 9, м. Київ, Київська обл., 01010, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Кабінет Міністрів України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380445219277

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 34 - договір (замовлення) з центральним органом виконавчої влади,
академією наук (головними розпорядниками бюджетних коштів на проведення НДДКР)

Напрям фінансування:  2.1 - фундаментальні дослідження

Джерела фінансування

7713 - кошти держбюджету

Код програмної класифікації видатків і кредитування (КПКВК): 6591030

Фактичний обсяг фінансування (тис. грн.): 229.17



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
На основі критеріїв технологічної оцінки хмелю та продуктів його переробки розробити модель пива високої
якості з оптимальним складом гірких речовин, поліфенольних сполук та ксантогумолу

Назва роботи англійською:
Based on the criteria of technological assessment hop and its processed products to develop a model of high
quality beer with an optimal composition of bitter substances, polyphenolic compounds and ksantohumolu

Реферат українською:
Розроблені Методи визначення гірких речовин, поліфенольних сполук, ксантогумолу та ізоксантогумолу у
пивному суслі та пиві, гармонізовані до вимог Європейської пивоварної конвенції ЕВС (Міжнародні методи
ІМ). Визначено комплексну біохімічну та технологічну оцінку гранул, виготовлених з вітчизняних і
закордонних сортів хмелю та екстрактів, проведено їх технологічну перевірку. Сформовано базу даних
біохімічних і технологічних показників пива, виготовленого із досліджуваної хмелепродукції, на основі якої
розроблені елементи моделі пива високої якості. Розроблено модель-сорт пива з оптимальним вмістом та
якісним складом гірких речовин, поліфенолів, ізомерів альфа-кислот, ксантогумолу, ізоксантогумолу та
спосіб його виробництва, який передбачає досягнення кількості в пиві ізо-альфа-кислот 13,0-20,0 мг/дм3, в
тому числі ізо-когумулону до 5,0-7,0 мг/дм3, з можливістю досягнення в пиві вмісту поліфенольних сполук
в діапазоні 160,0 - 200,0 мг/дм3 та ізоксантогумолу від 2,0 до 5,0 мг/дм3, патент України № 103286, МПК С 12
С 7/00. Спосіб виробництва пива, заявка на винахід, реєстр. № а 2015 05322 від 19.10.2015. Розроблено
технологічні інструкції на чотири сорти пива. Удосконалено спосіб охмеління сусла залежно від біохімічних
показників гранул хмелю українського виробництва. Видані науково-методичні рекомендації
"Удосконалений спосіб охмеління сусла залежно від кількісного вмісту та якісного складу гірких речовин,
поліфенолів та ефірної олії в гранулах хмелю українського виробництва". Розроблено технологію
виготовлення пива з підвищеним вмістом біологічно активних сполук хмелю. Розроблено спосіб
виготовлення нативного хмельового препарату тонкоароматичного та ароматичного хмелю з низьким
вмістом гірких речовин для хлібопечення (Патент України на корисну модель № 65938, 2011 р.)

Реферат англійською:
The method of examining bitter substances, polyphenolic compounds, xanthohumol and iso-xanthohumol in beer
wort and beer, harmonized with European Brewing Convention for EMU (International methods MI). Defined a
comprehensive assessment of biochemical and technological granules made of domestic and foreign varieties of
hops extracts, held their technological tests. Formed a database of biochemical and technological parameters of
beer made from hmeleproduktsiyi study on which elements of the model developed beer quality. The model-beer
with the best content and qualitative composition of bitter substances, polyphenols, isomers of alpha acids,
xanthohumol, izoksantohumolu and its production method, which provides a number of achievements beer iso-
alpha acids 13,0-20,0 mg / dm3 including iso-kohumulonu to 5,0-7,0 mg / dm3, with the possibility of achieving
the beer content of polyphenolic compounds in the range 160.0 - 200.0 mg / dm3 and izoksantohumolu from 2.0
to 5.0 mg / dm3 Ukraine patent number 103286, IPC C 12 C 7/00. The method of manufacturing beer, an
invention, Reg. And the number 2015 05322 of 10/19/2015. Technological instruction for four beers. Ohmelinnya
improved method of the wort depending on the biochemical parameters of hop pellets Ukrainian production. The
published scientific guidelines "smarter way ohmelinnya wort depending on the quantity and quality of the content
of bitter substances, polyphenols and essential oils in hops pellets Ukrainian production." The technology of beer
production with high content of bioactive compounds hops. A method of manufacturing the drug
tonkoaromatychnoho native Khmeliovyi and aromatic hops low in bitter substances for bakery (Ukraine patent for
utility model number 65938, 2011)
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