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I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0224U031539

Державний реєстраційний номер: 0122U001334

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 10-05-2024

II. Етап виконання ДіР
Номер етапу: 2
Назва етапу: Розробка конструкції експериментального зразка і макету ультразвукових подрібнювальних
систем та технології виготовлення функціональних м'ясних продуктів

Початок етапу: 01.2023

Закінчення етапу: 12.2023

Вид звітного документа: Остаточний звіт

III. Відомості про виконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Черкаський державний
технологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 05390336

Місцезнаходження: бульвар Шевченка, буд. 460, м. Черкаси, Черкаський р-н., Черкаська обл., 18006,
Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380472434481, 380472513672

IV. Відомості про співвиконавців ДіР



V. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Міністерство освіти і науки
України

Код за ЄДРПОУ: 38621185

Місцезнаходження: проспект Берестейський, буд. 10, м. Київ, 01135, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Кабінет Міністрів України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 380444813221

VI. Джерела, напрями та обсяги фінансування ДіР
Підстава для проведення ДіР: 34 - договір (замовлення) з центральним органом виконавчої влади,
академією наук (головними розпорядниками бюджетних коштів на проведення НДДКР)

Напрям фінансування:  2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування

7713 - кошти держбюджету

Код програмної класифікації видатків і кредитування (КПКВК): 2201040

Фактичний обсяг фінансування (тис. грн.): 562.500



VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Розробка мобільного ультразвукового комплексу для інтенсифікації процесу подрібнення сировини при
виготовленні функціональних м'ясних продуктів для учасників бойових дій

Назва роботи англійською:
Development of a mobile ultrasonic complex to intensify the process of grinding raw materials in the manufacture
of functional meat products for combatants

Реферат українською:
 Даний проект присвячений розробці ультразвукового обладнання та технології виготовлення принципово
нових м'ясних продуктів функціонального призначення, що будуть спрямовані на вирішення фізіологічних
потреб людини в умовах бойових дій. Проєкт виконано з урахуванням напрямів критичних технологій,
затверджених розпорядженням кабінету Міністрів України від 30 серпня 2017 р. №600, він передбачає
прикладні результати подвійного використання та конкурентоспроможності на світовому ринку. Метою
проєкту є створення та розробка високоефективних багатокомпонентних ультразвукових коливальних
систем, зокрема мобільного, енергоощадного комплексу для інтенсифікації процесу подрібнення м'ясної
сировини при виготовленні функціональних м'ясних продуктів для учасників бойових дій, які спрямовані на
деінтоксикацію їх організму, профілактику у них захворювань серцево-судинної системи, суглобів, а також
підвищення рівня їх енергійності та стимулювання у них розвитку м'язів. В результаті виконання проекту
будуть розроблені експериментальні зразки мобільного ультразвукового обладнання, розроблена технологія
виготовлення та експериментальні зразки м'ясних продуктів функціонального призначення для учасників
бойових дій.

Реферат англійською:
  This project is dedicated to the development of ultrasonic equipment and technology for the production of
fundamentally new meat products with a functional purpose, which will be aimed at solving the physiological
needs of a person in the conditions of hostilities. The project was implemented taking into account the directions
of critical technologies approved by the Cabinet of Ministers of Ukraine order of August 30, 2017 No. 600, it
provides for the applied results of dual use and competitiveness on the world market. The goal of the project is the
creation and development of highly effective multi-component ultrasonic oscillating systems, in particular a
mobile, energy-saving complex for intensifying the process of grinding raw meat in the production of functional
meat products for combatants, which are aimed at detoxifying their bodies, preventing them from cardiovascular
diseases vascular system, joints, as well as increasing their energy level and stimulating their muscle development.
As a result of the implementation of the project, experimental samples of mobile ultrasound equipment,
manufacturing technology and experimental samples of functional meat products for combatants will be
developed.

Індекс УДК: 621.9.047/.048-114, УДК 621.9.048.6

Коди тематичних рубрик: 55.20.23

Керівники роботи
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Науковий ступінь: д. т. н.

Вчене звання: доц.

Ідентифікатор ORCID ID:



Додаткова інформація:

VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Технологія виготовлення колаген-вмісних функціональних м’ясних продуктів

Назва НТП англійською: Production technology of collagen-containing functional meat products

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: Технології

Галузь застосування: Харчова промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: Запропонований в проєкті підхід дозволяє уникнути довготривалої (6-24 годин), енерго- та
ресурсоємної підготовки колаген-вмісної сировини та забезпечити можливість реалізації технології
виготовлення функціональних м’ясних продуктів в мобільних портативних або малогабаритних комплексах
обладнання. Відомі світові аналоги пропонованих рішень не володіють відповідною ефективністю.
Використання результатів розробки в харчовій промисловості України та світу дозволить заощадити значні
матеріальні та енергетичні ресурси за рахунок виключення з технологічного ланцюжка етапу довготривалої
та енергоємної підготовки сировини перед подрібненням.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Збільшення обсягів виробництва, Економія
енергоресурсів, Підвищення продуктивності праці, Поліпшення якості життя та здоров'я населення,
ефективності діагностики та лікування хворих

Вплив НТП на довкілля:
Впровадження НТП: Не впроваджено

Практична реалізація НТП
Початок етапу:
Закінчення етапу:

Споживачі продукції:
Перспективні ринки:
Характер співробітництва з інвестором

Потрібний обсяг інвестицій, тис. грн.:
Права, що надаються інвестору після завершення роботи:
Наявність бізнес-плану:
Техніко-економічне обгрунтування:
Потенціальний обсяг продажу, тис. грн.:
Очікуваний термін окупності (років):
Додаткова інформація:
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