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V. Відомості про замовника ДіР
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VII. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Дизайн технологій збагачення харчових та косметичних продуктів

Назва роботи англійською:
Design technology of food and cosmetics fortification

Реферат українською:
 Звіт про НДР, 118 с., 12 табл., 25 рис., 124 джерела ХАРЧОВІ ДОБАВКИ, РОСЛИННА СИРОВИНА, ХАРЧОВИЙ
ПРОДУКТ, ЦІЛЬОВИЙ КОМПОНЕНТ, КОСМЕТИЧНИЙ ПРОДУКТ, ІДЕНТИФІКАЦІЯ ХАРЧОВИХ ДОБАВОК,
СУЧАСНІ ФІЗИКО-ХІМІЧНІ МЕТОДИ, ІСП/МС, ЯМР, ІЧ СПЕКТРОСКОПІЯ, ХІТОЗАН-МЕЛАНІНОВИЙ
КОМПЛЕКС, ПІНО-МИЮЧІ КОСМЕТИЧНІ ЗАСОБИ; ПОДВІЙНІ ФОСФАТИ ДВОВАЛЕНТНИХ МЕТАЛІВ,
НАНОЧАСТИНКИ Предмет дослідження – технології застосування харчових добавок на основі природної
сировини у харчовій та косметичній промисловості; ідентифікація та дослідження харчових добавок
сучасними фізико-хімічними методами; технологія катіонного крохмалю, технологія хітозан-меланінового
комплексу, рецептура та технологія піно-мийних засобів; оптимізація технології одержання нових видів
харчових добавок за допомогою методів планування експерименту. Об’єкт дослідження – біологічно активні
речовини як компоненти харчових та косметичних продуктів; катіонний крохмаль, хітозан, хітозан-
меланіновий комплекс, піно-миючі косметичні засоби; подвійні фосфати двовалентних металів,
наночастинки диоксиду кремнію. Мета науково-дослідної роботи: створення науково-практичних засад
збагачення харчових та косметичних продуктів на основі наукового обґрунтування закономірностей
хімічного дизайну технологій та закономірностей впливу цільових компонентів рослинної сировини, як
ефективного джерела цінних біологічно активних речовин, а також вилучення та ідентифікація біологічно
активних речовин з використанням сучасних наукових підходів та методів; розроблення рецептур та
технологій з структуроутворюючими добавками; вивчення фізико-хімічних властивостей подвійних
фосфатів двовалентних металів.

Реферат англійською:
 Report on the GDR, 118 p., 12 tables, 25 figures, 124 sources FOOD ADDITIVES, VEGETABLE RAW MATERIALS,
FOOD PRODUCT, TARGET COMPONENT, COSMETIC PRODUCT, IDENTIFICATION OF FOOD ADDITIVES,
MODERN PHYSICO-CHEMICAL METHODS, IСP/MS, NMR, IR SPECTROSCOPY, CHITOSAN-MELANIN COMPLEX,
FOAM-CLEANSING COSMETICS; DOUBLE PHOSPHATES OF DIVALENT METALS, NANOPARTICLES The subject of
research is the technology of using food additives based on natural raw materials in the food and cosmetics
industry; identification and research of food additives using modern physical and chemical methods; technology of
cationic starch, technology of chitosan-melanin complex, formulation and technology of foam detergents;
optimization of the technology of obtaining new types of food additives using experimental planning methods. The
object of research is biologically active substances as components of food and cosmetic products; cationic starch,
chitosan, chitosan-melanin complex, foam-cleansing cosmetics; double phosphates of divalent metals,
nanoparticles of silicon dioxide. The purpose of the research work: creation of scientific and practical principles
for the enrichment of food and cosmetic products based on the scientific justification of the laws of chemical
design of technologies and the laws of influence of the target components of plant raw materials, as an effective
source of valuable biologically active substances, as well as the extraction and identification of biologically active
substances using modern scientific approaches and methods; development of formulations and technologies with
structure-forming additives; study of physicochemical properties of double phosphates of divalent metals.
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VIII. Наукова (науково-технічна) продукція (НТП)
Назва НТП українською: Створення науково-практичних засад розроблення та дизайну нових видів
харчових добавок та косметичних продуктів з підвищеною біологічною та харчовою цінністю; застосуванням
структуроутворюючих добавок типу карбогідратів у виробництві піно-миючих косметичних засобів;
уявлення про неорганічні сполуки та нанооб’єкти, їхні фізико-хімічні властивості та застосування у харчовій
та косметичній промисловості, покращенню екологічної ситуації при використанні ресурсозберігаючих
технологій.

Назва НТП англійською: Creation of scientific and practical foundations for the development and design of
new types of food additives and cosmetic products with increased biological and nutritional value; the use of
carbohydrate-type structure-forming additives in the production of foam-cleansing cosmetics; understanding of
inorganic compounds and nano-objects, their physico-chemical properties and applications in the food and
cosmetic industry, improving the environmental situation when using resource-saving technologies.

НТП, яку передбачалося створити:
Причини, через які НТП не було створено:
Отримані результати: Технології, Матеріали, Методи, теорії, Аналітичні матеріали

Галузь застосування: Хімічна, харчова, фармацевтична та косметична промисловість

Реєстраційний номер картки технології:
Опис НТП: На підставі теоретичних та експериментальних досліджень з використанням фізико-хімічних
методів, зокрема, ICP/MS, HPLC та ІЧ-спектроскопії підтверджена доцільність, позитивна біологічна дія та
безпечність використання рослинної сировини в рецептурах харчових добавок та косметичних продуктів;
сформовано науково-практичні засади отримання та застосування комплексів біологічно активних речовин
у харчових та косметичних продуктах; забезпечено хімічний дизайн нових видів харчових добавок та
косметичних продуктів, а також за результатами досліджень особливостей синтезу та властивостей твердих
розчинів фосфатів одержані нові дані, щодо можливості використання їх у якості біологічно активної та
комплексної харчової добавки.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Поліпшення стану навколишнього середовища,
Економія енергоресурсів, Економія матеріалів, Поліпшення якості життя та здоров'я населення,
ефективності діагностики та лікування хворих

Вплив НТП на довкілля:
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Закінчення етапу: 06.2022
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