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Реферат:
1. Дисертація присвячена комплексному вирішенню проблеми удосконалення та розроблення
ресурсозберігаючих технологій цукристих крохмалепродуктів. Розроблено математичні моделі і визначено
шляхи інтенсифікації процесу розріджування крохмалю. Розроблено ефективну схему адсорбційного
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ангідридної глюкози. Удосконалено технологію мальтодекстринів та розроблено технології якісно нових
цукристих крохмалепродуктів: фруктової патоки, глюкозної помади, патоки прогнозованого вуглеводного
складу. Розроблено технологію рідких цукристих крохмалепродуктів із крохмалевмісної сировини. Ключові
слова: цукристі крохмалепродукти, розріджування крохмалю, амілолітичні ферменти, інтенсифікація,
мальтодекстрин, фруктова патока, глюкозний сироп, адсорбційне очищення, ангідридна глюкоза.

2. The results of theoretical and experimental researches of the starch enzymatic liquefaction technology as a
basic stage of hydrolysis are presented. The mathematical models are developed. The ways of the process



intensification of enzymatic starch liquefaction are determined. There is also developed technology of the gel-
forming maltodextrins with the usage of microwave radiation with ultrahigh frequency. The effective circuit of
adsorptions clearing of hydrolysis from starch is developed and theoretically proved. The effect of a number of
physical and chemical factors on the form of dextrose crystals is investigated. The new technological mode of
dextrose anhydrous crystallization is developed Key words: sugary starch products, liquefaction of starch, enzyme,
intensification, maltodextrin, fruit syrup, glucose syrup, adsorptions clearing, dextrose anhydrous.
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