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1. Удосконалення технології функціональних дитячих молочно-борошняних продуктів з використанням
нетрадиційних видів молока

2. Improvement of the technology of functional flour containing formula using alternative kinds of milk

Реферат:
1. Дисертація присвячена удосконаленню технології функціональних дитячих молочно-борошняних
продуктів з використанням нетрадиційних видів молока.Об'єктом досліджень є технологія сухих молочних
сумішей на основі кобилячого молока і овечого молока та молочно-борошняних каш на основі кобилячого та
овечого молока. Як предмет досліджень обрано: молоко незбиране коров'яче, кобиляче, козине, овече;
молоко сухе коров'яче, кобиляче, козине, овече; борошно екструдоване рисове, гречане, кукурудзяне; сухі
молочні суміші, молочно-борошняні каші. В роботі застосовані органолептичні, фізико-хімічні, хімічні,
структурно-механічні, мікробіологічні, експериментально-статистичні, загальноприйняті та спеціальні
методи досліджень з використанням сучасних приладів та інформаційних технологій. Досліджено вплив
параметрів сушіння на фізико-хімічні показники та хімічний склад сухого молока. Визначено раціональні
параметри сушіння різних видів молока. Оптимізовано рецептурний склад сумішей на основі кобилячого
молока і на основі овечого молока та молочно-борошняних каш; проаналізовано їх якість, встановлено



термін зберігання. Розкрито сутність впливу сухого молока кобилячого та овечого на якість продуктів
дитячого харчування. Обґрунтовано технологію функціональних продуктів для дитячого харчування.

2. The thesis is dedicated to improving of the technology of functional flour containing formula using alternative
kinds of milk. The object of technology research is dried infant formula based on mare's milk and sheep's milk and
milk-flour porridge from mare's milk and sheep. As the subject of studies selected: milk, cow milk, mare, goat,
sheep; milk cow, mare, goat, sheep; Extruded rice flour, buckwheat, corn; Dry milk formula, milk-flour porridge.
The paper used the organoleptic, physical-chemical, chemical, structural, mechanical, microbiological,
experimental and statistical, conventional and special methods of research using modern equipment and
information technology. The effect of drying parameters of physical and chemical properties and chemical
composition of milk. Rational parameters of different types of dry milk. Optimized prescription of the mixture from
mare's milk and sheep's milk from milk-flour and cereals; analyze their quality, shelf life is set. The essence of the
impact of dry milk and sheep mare for quality baby food. Substantiated technology of functional products for baby
food.
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