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1. Удосконалення технології сиру кисломолочного із застосуванням високотемпературного оброблення
молока.

2. The improvement of curd cheese technology with use of high temperature treatment of milk.

Реферат:
1. Об'єкт дослідження - технологія сиру кисломолочного. Мета дослідження - вдосконалення технології сиру
кисломолочного через високотемпературне оброблення молока для забезпечення випуску продукції
гарантованої якості та подовження строку придатності. Показано доцільність застосування
високотемпературної пастеризації і УВТ-оброблення для поліпшення бактеріальної чистоти молока та
забезпечення належного перебігу сквашування. Досліджено кислотну і кислотно-сичужну коагуляцію білків
молока за підвищення температури та збільшення тривалості пастеризації, властивості молочно-білкових
згустків і якість сиру кисломолочного. Вивчено вплив температурних режимів оброблення білкових згустків
на властивості та вихід сиру кисломолочного. Досліджено вміст кальцію, мікроструктуру, стан води,
білковий склад, бологічну цінність, мікробіологічні показники та здатність до зберігання сиру
кисломолочного, виробленого за різних технологічних режимів. Результати проведених досліджень
використано для уточнення технологіних режимів виробництва сиру кисломолочного на різному



обладнанні.

2. The object of researches - technology of curd cheese. The dissertation is devoted to the improvement of curd
cheese technology with use of high temperature treatment of milk for the ensuring high quality and extending the
shelf life of the said product. The reasonability of more intensive pasteurization and UHT-treatment regims than
those currently used for the enhancing the microbiological quality of milk and ensuring the normal dynamics of
the fermentation process is shown. The researches of acid and acid-rennet coagulation of milk proteins at higher
temperature and extended duration of pasteurization, together with the researches of the properties of milk-
protein clots and quality of the curd cheese were performed. The effects of temperature treatment of protein clots
on the properties and production output of curd cheese were studied. The researches of calcium content,
microstructure, state of water, protein composition, biological value, microbioligical characteristics of curd
cheese, manufactured under different technological conditions were performed. The researches performed made
it possible to define the technological conditions of manufacturing curd cheese with the use of different
processing equipment.
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