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Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена дослідженням підвищення ефективності комплексної переробки
яблучної сировини шляхом застосування імпульсного електроплазмолізу яблучної тканини та
електромембранної підготовки екстрагента для вилучення пектинових речовин із яблучної вичавки.
Показано, що при встановлених параметрах імпульсної електрообробки яблучної сировини вихід яблучного
соку після пресування плазмолізованої мезги зростає до 20 %. Встановлено, що використання біполярної
мембрани МБ-3, глибоко пом'якшеної води і удосконалених гідродинамічних режимів забезпечує
підвищення ефективності процесу підготовки екстрагента і економії енерговитрат. Розроблена апаратурно-
технологічна схема комплексної переробки яблучної сировини із застосуванням електротехнологій,
випробувана та впроваджена на ТОВ "Летичів-продукт". Ключові слова: імпульсний електроплазмоліз,
електромембранна обробка, яблучна сировина, яблучний сік, яблучний пектиновий екстракт.

2. The dissertation is devoted to research of efficiency of complex processing of apple raw material are submitted
by application of master schedules of pulsing electroplasmolysis of a apple tissue and electromembranous



opening-up of extragent for withdraw of pectin materials from apple marc. Is rotined, that at set effective
parameters of pulsing electroprocessing of apple raw material the yield of apple juice after a molding plasmolysis
marc increases on 20%. Set, that usage of a modified bipolar membrane MB-3, a penetrating softened waters and
improved hydrodynamic modes provides pinch of efficiency of electromembranous opening-up of extragent. The
designed hardware-flow diagram of complex processing of apple raw material is injected on "Letichev-product"
Ltd. Key words: pulsing electroplasmolysis, apple raw material, apple juice, apple pectin extract.
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