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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології м'ясних натуральних напівфабрикатів з використанням маринадів на основі
рослинних олій

2. Improvement of the technology of natural meat semifinished products using marinades based on vegetable oils

Реферат:
1. Здійснено комплексний аналіз сучасних технологій натуральних м'ясних маринованих напівфабрикатів,
збалансованих за жирнокислотним складом, а також експериментально підтверджено доцільність
застосування рослинних олій, як основи для маринадів та ферменту бромелаїну. Оптимізовано
композиційний склад маринадів на основі купажів рослинних олій, збалансованих за жирнокислотним
складом із використанням ферменту рослинного походження бромелаїну. Підтверджено, що скорочення
тривалості виробництва маринованих напівфабрикатів викликане розщепленням сполучнотканинних білків
колагену та еластину. Встановлено оптимальну концентрацію ферменту бромелаїну, необхідну для внесення
у маринад на основі купажів рослинних олій. Теоретично оцінено, за результатами фізико-математичного
моделювання процесу масування, динаміку зміни означених параметрів: зміни концентрації соняшникової,



ріпакової або оливкової олії у продукції ∆С на величину коефіцієнту дифузії D, розмірів часток дисперсної
фази та коефіцієнту масовіддачі у масі завантаження при зміні робочих режимів досліджуваного процесу
масування. Науково обґрунтовано та удосконалено технологічну схему виробництва натуральних м'ясних
маринованих напівфабрикатів з використанням маринадів на основі купажів рослинних олій.

2. А comprehensive analysis of modern technologies of natural marinated meat semi-finished products, balanced
in terms of fatty acid composition, was carried out, and the expediency of using vegetable oils as a basis for
marinades and bromelain enzyme was also experimentally confirmed. The compositional composition of
marinades based on blends of vegetable oils, balanced in terms of fatty acid composition, has been optimized
incorporating the plant-derived enzyme bromelain. It is confirmed that the reduction in the production time of
marinated semi-finished products is caused by the breakdown of connective tissue proteins collagen and elastin.
The optimal concentration of bromelain required for inclusion in marinades based on blends of vegetable oils has
been determined. Theoretical assessment, based on the results of the physical-mathematical modeling of the
massaging process, includes the dynamics of changing specified parameters: the variation in the concentration of
sunflower, rapeseed, or olive oil in the product (∆C), the diffusion coefficient (D), particle size of the dispersed
phase, and the mass transfer coefficient in the load mass during changes in the working modes of the investigated
massaging process. The technological scheme for the production of natural marinated meat semifinished products
using marinades based on blends of vegetable oils has been scientifically justified and improved.
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