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1. Наукове обгрунтування та розроблення раціональних технологій комбінованих кондитерських виробів, які
формуються методом ко-екструзії

2. A scientific ground and development of rational technologies for the combined confectioner candies, which are
formed by the method of co-extrusion

Реферат:
1. Дисертація присвячена комплексному розв’язанню проблеми створення нового асортименту
конкурентоспроможних комбінованих кондитерських виробів, які формуються методом ко-екструзії шляхом
розроблення науково обґрунтованих раціональних технологій здобного печива та заварних пряників з
начинкою, цукерок з комбінованими корпусами. Обґрунтовані оптимальні параметри процесів
технологічних систем виробництва комбінованих кондитерських виробів при створенні агрегативно стійких
комбінованих структур для кремово-збивних цукеркових мас, термостабільної фруктової начинки, здобного
пісочного тіста, завдяки застосуванню нових стабілізаційних комплексних сумішей гідроколоїдів та
поверхнево-активних речовин. Ключові слова: комбіновані кондитерські вироби, технологія, ко-екструзія,
формування, гідроколоїди, поверхнево-активні речовини, стабілізаційні комплексні суміші, активність води,
колоїдні процеси, структурно-механічні властивості.



2. Dissertation is dedicated to the complex decision of a problem of making a new assortment of different groups
of competitive combined confectioner candies at forming, by the method of co-extrusion development of the
scientifically grounded rational technologies of rich pastries and scalded cakes with filling, candies with the
combined corps. In work, it is grounded the optimal parameters of processes for the technological systems of
production of combined confectionery candies of the agregative proof combined structures due to application of
new stabilizing complex mixtures of hydrocolloids and superficially active matters: for cream-whipped candies
masses; for the termostable fruit filling; for rich sandy dough; it is developed a new technology of the scalded cake
with addition of barley malt flour. Keywords: combined confectioner candies, technology, co-extrusion, forming,
gidro-koloidi, surface active matters, stabilizing complex mixtures, activity of water, colloid processes, structural
and mechanical properties.
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