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2. Technology of Confectionery Glazes Using Grape Pomace Derivative Products

Реферат:
1. Об'єкт дослідження - технологія кондитерської глазурі з використанням продуктів переробки
виноградного жмиху. Метою роботи є наукове обґрунтування та удосконалення технології кондитерської
глазурі шляхом використання продуктів переробки виноградного жмиху - порошку з виноградних кісточок
(ПВК) та порошку з макухи виноградних кісточок (ПМВК) взамін частки какао порошку, що дозволить
збагатити готову продукцію біологічно активними речовинами з високими антиоксидантними
властивостями, подовжити терміни її зберігання та знизити собівартість. Методи дослідження: аналітичні,
фізичні, фізико-хімічні, мікробіологічні, хроматографічні, математичні методи планування експерименту й
обробки даних. Науково обґрунтовано та удосконалено технологію кондитерської глазурі з частковою
заміною какао порошку продуктами переробки виноградного жмиху - порошком з виноградних кісточок та
порошком з макухи виноградних кісточок, що мають високий вміст біологічно активних речовин, у тому
числі поліфенольних сполук з високою антиоксидантною активністю, що дозволяє уповільнити процеси
окиснення і гідролізу жирів та отримати продукцію подовженого терміну зберігання з підвищеною харчовою



та біологічною цінністю, зниженою собівартістю. Визначено хімічний та поліфенольний склад виноградних
порошків, доведено, що ПВК та ПМВК різних років урожаю характеризуються стабільним складом та за
вмістом поліфенолів перевершують какао порошки. На основі результатів експериментальних досліджень
розроблено технологію кондитерської глазурі, затверджено технологічну документацію. Технологію
апробовано і впроваджено на кондитерських підприємствах та в навчальний процес. Розраховано
економічну ефективність від її реалізації.

2. The object of the study is the technology of confectionery glaze using grape pomace derivative products. The
aim of the work is to substantiate and improve the technology of confectionery glaze with the use of grape pomace
derivative products - grape seed powder (GSP) and grape seed pomace powder (GSPP) as partial replacement of
the cocoa powder that will enable enrichment of finished products with biologically active substances with high
antioxidant properties , extend the terms of its storage and reduce the cost. Methods of research: analytical,
physical, physico-chemical, microbiological, chromatographic, mathematical methods for experiment planning and
data processing. Scientifically substantiated and improved technology of confectionery glaze with partial
replacement of cocoa powder by grape pomace derivative products - grape seed powder and grape seed pomace
powder with high content of biologically active substances, including polyphenolic compounds with high
antioxidant activity, which allows to slow down processes of oxidation and hydrolysis of fats and obtain products
of extended shelf life with increased nutritional and biological value, reduced cost. The chemical and polyphenolic
composition of grape powders has been determined, it is proved that GSP and GSPP of different crop years are
characterized by a stable composition and the content of polyphenols is superior to cocoa powders. Based on the
results of experimental studies, the technology of confectionery glaze have been developed, the technological
documentation was approved. The technology has been tested and implemented in confectionery enterprises and
in the educational process. Economic efficiency from their implementation is calculated.
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