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1. Розроблення способів очищення напівпродуктів бурякоцукрового виробництва з використанням
активованого осаду соку іі сатурації та пари

2. Developing of clearance methods intermediate-produkt sugar-beet of production with use of activated ІІ
saturation juice sediment and steam Кількісні характеристики дисертації

Реферат:
1. Дисертацію присвячено питанню вдосконалення технології очищення дифузійного соку та клеровки
жовтих цукрів з метою підвищення ефекту очищення. В дисертації розроблено ефективний спосіб очищення
дифузійного соку, який грунтується на попередньому одночасному обробленні дифузійного соку парою та
активованим вапняним молоком осадом соку ІІ сатурації, та спосіб очищення дифузійного соку, який
передбачає попереднє оброблення дифузійного соку парою та пересатурованою суспензією соку ІІ сатурації.
Також розроблено спосіб очищення клеровки жовтих цукрів з використанням суміші активованого вапняним
молоком і неактивованого осаду соку ІІ сатурації та моноамонійфосфату. Способи забезпечують підвищення
ефекту очищення. Основні результати дослідження впроваджені на Олексіївському, Кагарлицькому
цукрових заводах. Наводяться позитивні результати про ефективність способів у виробництві. Ключові слова:
дифузійний сік, очищення, пара, активований осад соку ІІ сатурації, суспензія.



2. The dissertation is devoted to the question on improvement the crude juice and liquoring yellow sugar
purification technology with view clearance effect rise of. In dissertation developed an effective clearance method
of crude juice, which is bottomed on previous simultaneous finishing of crude juice by steam and sediment of ІІ
saturation juice, and clearance method of crude juice, which provides for previous handling of crude juice by steam
and resaturation by ІІ juice suspension saturation. Is also handled liquoring clearance method of yellow sugar with
use of mixture activated by lime milk and unactivated sediment of ІІ saturation juice and NH4H2PO4. The Methods
provide a clearance effect rise. The basic inquiring results are inculcated on Olexiyivsky, Kagarlitsky sugar-plants.
The positive results about the methods effectiveness in production are given. Key words: crude juice, clearance,
steam, activated ІІ saturation juice sediment, suspension.
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