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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.63.29

Тема дисертації:
1. Формування складних дисперсних систем молочного морозива з натуральними компонентами

2. The formation of complicated dispersed systems of the low-fat ice cream with natural ingredients

Реферат:
1. Дисертацію присвячено дослідженню формування основних структурних елементів дисперсних систем
молочного морозива залежно від виду натуральних компонентів, їхнього попереднього оброблення та
хімічного складу сумішей. Вивчено структурні і термодинамічні характеристики молекул асоційованої води у
морозиві та їхній вплив на формування кристалізаційної структури готового продукту. Доведено доцільність
застосування у складі молочного морозива інвертного цукру, що дозволяє виключити з технологічної схеми
операцію визрівання сумішей та підвищити дисперсність повітряної і кристалічної фаз. Розроблено
натуральні стабілізаційні комплекси, які не поступаються за технологічною ефективністю сучасним
стабілізаторам структури морозива. Встановлено залежності між ефективною в'язкістю і хімічним складом
сумішей, вмістом структуруючих компонентів і вимороженою водою в молочному морозиві, що дозволило
розробити рекомендації до технологічних режимів його одержання. Нові види морозива молочного
характеризуються підвищеною білогічної та харчовою цінністю.



2. Principles of main structural element formation, depending on kinds of natural ingredients, applied process
steps and ice cream mix composition, have been investigated in dispersed systems of low-fat ice cream. Structural
and thermodynamic characteristics of associated water of ice cream have been studied as well as its' influence on
the formation of ice cream crystallization structure. It has been proved that the presence of inverted sugar in low-
fat ice cream composition is expedient because it makes excepting the aging from process flow scheme and
increasing the dispersion of air and crystal phases possible. Natural stabilization systems, which have the same
technological efficiency as ice cream structure stabilizers, have been developed. Dependences between an
effective viscosity and ice cream mix composition as well as between contain of structuring components and
contain of frozen water in low-fat ice cream have been established, that allowed making of recommendations for
ice cream production treatments. Recipes and technologies of new types of high biological value ice cream without
food additives have been invented.
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