
Облікова картка дисертації

I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0400U002874

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 13-11-2000

Статус: Захищена

Реквізити наказу МОН / наказу закладу:

ІІ. Відомості про здобувача
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Носик Оксана Сергіївна

2. Nosyk Oksana Sergiyivna

Кваліфікація:
Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Вид дисертації: кандидат наук

Аспірантура/Докторантура: так

Шифр наукової спеціальності: 05.18.07

Назва наукової спеціальності:
Галузь / галузі знань:  Не застосовується 

Освітньо-наукова програма зі спеціальності: Не застосовується

Дата захисту: 31-10-2000

Спеціальність за освітою: 27.04

Місце роботи здобувача: Український державний університет харчових технологій

Код за ЄДРПОУ: 02070938

Місцезнаходження: 01033, Київ-33, вул.Володимирська, 68

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується



ІІІ. Відомості про організацію, де відбувся захист
Шифр спеціалізованої вченої ради (разової спеціалізованої вченої ради): Д 53.365.02

Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

ІV. Відомості про підприємство, установу, організацію, в якій було
виконано дисертацію
Повне найменування юридичної особи: Інститут винограду і вина "Магарач"

Код за ЄДРПОУ: 00334830

Місцезнаходження: 98600, Україна, Крим, м.Ялта, вул.Кірова, 31

Форма власності:
Сфера управління: Українська аграрна академія наук

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.49.29

Тема дисертації:
1. Розробка методики виявлення фальсифікації столових сухих марочних вин.

2. Development of the method for detecting falsifications of brand dry table wines

Реферат:
1. Об'єкти дослідження: столові сухі ординарні та марочні виноматеріали та вина. Мета дослідження:
розробка методики виявлення фальсифікації марочних вин на підставі системи показників, які
характеризують ординарні і марочні столові сухі виноматеріали та вина. Методи: стандартні та
загальновизнані методи аналізу хімічного складу та властивостей виноматеріалів і вин. Теоретичні і
практичні результати: визначені і систематизовані фізико-хімічні показники та їх розрахункові
співвідношення, які є вагомими для диференціації ординарних і марочних столових вин; запропонована
система показників, яка покладена в основу розроблених методичних вказівок "Методика выявления
фальсифицированных вин. Часть II. Столовые сухие марочные вина". Розроблена схема проведення
ідентифікації ординарних і марочних вин. Модифіковані і атестовані методи визначення індексів "хімічного
віку" червоних виноматеріалів та вин. Розро блені "Дополнительные требования к виноматериалам
виноградным столовым сухим для закладки на выдержку" і "Дополнительные требования к виноматериалам
марочным столовым обработанным". Новітність нововпроваджуваного: визначені абсолютні значення та



діапазони варіювання фізико-хімічних показників та їх розрахункових співвідношень для ординарних і
марочних виноматеріалів та вин; встановлений і математично підтверджений взаємозв'язок між фізико-
хімічними показниками та тривалістю витримки виноматеріалів; вперше обгрунтована система показників
для ідентифікації ординарних і марочних вин; запропонована формула розрахунку інтегрального показника
витримки (ІПВ) і встановлені його значення для марочних білих та червоних вин; науково обгрунтовані
показники для контролю процесу визрівання виноматеріалів. Ступінь впровадження: система показників, яка
покладена в основу методики виявлення фальсифікації столових сухих марочн их вин, пройшла апробацію у
лабораторіях підприємств галузі та державних центрів стандартизації, метрології та сертифікації.
Ефективність: досягнення соціального ефекту за рахунок зменшення матеріальних та моральних збитків
споживачів та виробників винопродукції. Сфера, галузь використання: виноробна промисловість.

2. Research subjects: ordinary and brand dry table wines and wine materials. Research objectives: to develop the
method for detecting falsifications in brand wines basing on the system of indices characterizing ordinary and
brand dry table wines. Methods: standard and conventional methods of the determination of chemical
compositions and characteristics of wines and wine materials. Theoretical and practical results: physico-chemical
indices and their ratios which are of importance in the differentiation between ordinary and brand wines have
been determined and systematized; the system of indices was proposed which served as a basis of the developed
methodical recommendations "A method for detecting falsified wines. Part II. Brand dry table wines". The scheme
of the ordinary and brand wines identification was developed. Methods for the determination of the "chemic al
age" indices of red wines and wine materials were modified and tested. "Additional requirements for dry table
grape wine materials for aging" and "Additional requirements for treated brand table wines" were developed.
Novelty of introduced: absolute values and variation ranges of physico-chemical indices and their ratios have been
determined in ordinary and brand wines and wine materials. The dependence of physico-chemical indices of wines
on the period of wine aging was established and mathematically confirmed; the system of indices for the
identification of brand and ordinary wines was, for the first time, substantiated; a formula for the calculation of the
integral wine aging index was proposed and the values of this index for white and red brand wines were
determined; the indices of the control of the maturation process of wines were given a scientific foundation.
Implementation degree: the system of indices which was used as a basis of the method of detecting falsifications in
brand dry table wines was tested in the laboratories of winemaking plants and was approbated by the state centers
of the standardization, metrology and certification. Effectiveness: the obtained social effect was due to decreased
material and moral losses of wine consumers and producers. Sphere, sector of implementation: wine industry.

Державний реєстраційний номер ДіР:
Пріоритетний напрям розвитку науки і техніки:
Стратегічний пріоритетний напрям інноваційної діяльності:
Підсумки дослідження:
Публікації:

Наукова (науково-технічна) продукція:
Соціально-економічна спрямованість:
Охоронні документи на ОПІВ:

Впровадження результатів дисертації:
Зв'язок з науковими темами:



VI. Відомості про наукового керівника/керівників (консультанта)
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Гержикова Вікторія Григорівна

2. Гержикова Вікторія Григорівна

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Валуйко Герман Геогійович

2. Валуйко Герман Геогійович

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Кошур Микола Хрисанович

2. Кошур Микола Хрисанович

Кваліфікація: к.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується



Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Рецензенти

VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Іванченко Вячеслав Йосипович

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Іванченко Вячеслав Йосипович

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 

Реєстратор  

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Т.А.


