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Тема дисертації:
1. Товарознавча оцінка яблучного соку, освітленого гідродинамічно-активованими флокулянтами

2. Marketing estimation of apple juice clarified by the hydrodynamic-activated flocculants

Реферат:
1. Об'єкт: натуральний яблучний сік (ЯС), гідродинамічно-активовані флокулянти (ПЕО, Praestol, Штокополь)
(ГАФ). Мета: на основі теоретичних і експериментальних досліджень визначити перспективні напрямки
підвищення споживних властивостей, якості та безпечності ЯС шляхом його освітлення і очищення за
допомогою ГАФ. Методи: фізико-хімічні, мікробіологічні, біохімічних, реологічні, органолептичні,
оригінальні методи розроблені автором, системного аналізу й математико-статистичні. Запропоновано:
формування споживних властивостей ЯС під час освітлення і очищення за допомогою ГАФ; механізм
підвищення флокулюючої здатнос ті флокулянтів в умовах турбулентного освітлення ЯС; інноваційне
рішення використання ГАФ із визначенням оптимальних режимів під час освітлення та очищення ЯС для
поліпшення його споживних властивостей і якості; спосіб і устаткування для товарознавчої оцінки
залишкової концентрації флокулянту в ЯС; теоретичні основи формування споживних властивостей ЯС,
освітленого з використанням ГАФ.Сфера використання: підприємства хар¬чування, науково-дослідні і



проектно-конструкторські установи, освітні установи.

2. 3. The Object: natural apple juice (AJ), hydrodynamicly-activated flocculants (PEO, Praestol, Shtokopol) (GAF).
The Purpose: using theoretical and experimental studies to determine perspective directions of increasing
consumer properties, quality and safety of AJ by lightening and cleaning it with GAF. The Methods: physical –
chemical, microbiological, biochemical, reological, organoleptical, original methods developed by the author, of
systemic analysis and mathematical-statistical. It is Offered: formation of consumer properties of AJ during its
lightening and cleaning with GAF; mechanism of increasing flocculating capacity of flocculants in conditions of
turbulent lightening of AJ; innovation decision of using GAF to determine optimal regimes during lightening and
cleaning AJ for improving its consumer properties and quality; means and equipment for commodity estimation of
residue concentration of flocculants in AJ; theoretical foundation to form consumer properties of AJ lightened with
GAF. Sphere of usage: food industries, scientific-research and design-engineering institutions, educational
institutions.
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