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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології соєпродуктів з використанням ендогенних ферментів

2. Improvement of soybean products technology with the use of endogenous enzymes

Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена вдосконаленню технології соєпродуктів за рахунок використання
ендогенних ферментів, з метою поліпшення функціонально-технологічних властивостей біополімерів
сировини. Вперше досліджені умови протікання індукованого автолізу соєвого борошна - вплив індуктора,
його концентрації, часу ініціації, тривалості автолізу, гідромодуля, ступеня дисперсності борошна,
температури, рН. Досліджено вплив концентрації індуктора та часу автолізу на водоутримуючу,
жироутримуючу, жироемульгуючу, піноутворюючу здатності, стійкість емульсії і пін біополімерів соєвого
борошна. Визначено хімічний склад модифікованого соєвого борошна. Показано зменшення інгібіторів
трипсину, лектинів, стахіози, рафінози у процесі індукованого автолізу, незначні зміни у жирнокислотному
та амінокис-лотному складах. Розроблено нормативну документацію і технологічну схему виробництва
соєвого модифікованого борошна з поліпшеними функціонально-технологічними властивостями.

2. The thesis is dedicated to the improvement of the soybean products technology with the use of endogenous
enzymes to increase the functional properties of soybean protein. For the first time the conditions of the induced



autolysis of soybean flour have been investigated: influence of inductors and their concentrations, the time of
initiation, the duration of autolysis, hydromodulus, flour polydispersity, temperature, pH value. The influence of
the inductor concentration and the time of the autolysis on the water sorption, fat absorption, emulsifying
properties, stability of emulsion, foam formation, stability of foams of the soybean flour have been investigated.
The chemical composition of the modified soybean flour has been determined. Decreasing of tripsin inhibitors,
lectins, stachyose, raffinose in the process of the induced autolysis have been shown. Insignificant changes in the
aminoacid and fatty-acid compositions have been found. The technical documentation and process flowsheet of
production ofsoybean flour with improved functional properties have been developed.
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