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ІV. Відомості про підприємство, установу, організацію, в якій було
виконано дисертацію
Повне найменування юридичної особи: Донецький національний університет економіки і торгівлі
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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.63.01

Тема дисертації:
1. Технологія напівфабрикатів для збитої десертної продукції на основі нежирної молочної сировини

2. Technology of semifinished items for whipped dessert production on the basis of low-fat dairy raw material

Реферат:
1. Об'єкт: технологія напівфабрикатів для збитої десертної продукції на основі нежирної молочної сировини.
Мета: наукове обґрунтування та розроблення технології напівфабрикатів на основі нежирної молочної та
рослинної сировини для виробництва збитої десертної продукції без застосування піно- та
структуроутворювальних харчових добавок. Методи: фізико-хімічні, структурно-механічні, органолептичні,
мікробіологічні, методи планування експерименту та математичного моделювання. Запропоновано:
параметри виробництва білково-вуглеводних напівфабрикатів на основі знежиреного молока та рослинної
сировини для виробництва збитої десертної продукції без застосування піно- та структуроутворювальних
харчових добавок, параметри осадження білкових речовин знежиреного молока за рахунок харчових кислот



ягідних пюре, технології збитої десертної продукції на їх основі. Сфера використання: заклади ресторанного
господарства, підприємства харчової промисловості, науково-дослідні і освітні установи.

2. The Object: technology of ready-to-cook foods for whipped dessert production on the basis of low-fat dairy raw
material. Purpose: scientific ground and development of technology of ready-to-cook foods on the basis of low-fat
dairy raw material and vegetative raw material for production of the whipped dessert goods up without application
of foam- and gel-forming food additions. Methods: physical and chemical, structurally-mechanical, organoleptic,
microbiological, methods of planning of experiment and mathematical design. It’s Offered: parameters of
production of albumen-carbohydrate ready-to-cook foods on the basis skim milk and vegetative raw material for
production of the whipped dessert goods up without application of foam- and gel-forming food additions,
parameters of besieging of albuminous matters of fat free milk due to food acids of berries mashed potatoes,
technologies of the whipped dessert products up on their basis. The Sphere of the use: the enterprises of
restaurant economy, enterprises of food retail industry, researches and educational establishments.
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