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Реферат:
1. Дисертацію присвячено розробці нових видів кондитерських виробів підвищеної харчової цінності з
використанням яблучного порошку. Результати комплексного аналізу вітчизняних та закордонних
літературних джерел, теоретичних і експериментальних даних свідчать про доцільність використання
яблучного порошку для виробництва бісквіту яблучного, пряників фруктових, оздоблюваних напівфабрикатів
-- крему вершкового й білкового. Встановлено, що використання нетрадиційної сировини в рецептурах
кондитерських виробів дозволяє одержати високоякісну готову продукцію, подовжує термін зберігання
виробів, підвищує біологічну цінність. Визначено хімічний склад та технологічні властивості яблучного
порошку. Обгрунтовано та розроблено технологію використання яблучного порошку: раціональна кількість
добавки для бісквіту -- 10%; для пряників -- 10%; для крему вершкового -- 20% і для крему білкового -- 30%.
Новітні технології сприяють раціональному використанню сировини і поліпшенню якості кондитерських



виробів. Здійснено впров адження виробничих партій розроблених виробів у виробництво, розроблено
нормативну документацію ТУ У01566117.001-2000 "Кондитерські вироби зниженої калорійності з яблучним
порошком".

2. The thesis deal with problem of development of confectionery products of high edible value with use of apple
powder.The theoretical and experimental results have allowed to formulate expediency of apple powder use in
production of biscuit semifinished item, gingerbread paste, semifinished items creamy and white of eggs cream. It
was established that the use of nonconventional raw material in the formulas of the developed products allows to
receive high-quality ready production, prolongs the storage term of products rises biological value. The
manufacturing application of industrial sets of developed products is carried out. Proved and developed the
technology of apple powder application: rational quantity of addition to cakes - 10%, pastery - 10%, cream - 20%,
albumen cream - 30% of apple smash. Innovative technologies assist to rational use of raw materials and
improvement of confectirary products. Productive pasoties have been inculated in production process, developed
normative documentation TUU 05
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