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Реферат:
1. Робота присвячена удосконаленню технології дієтичного хліба з безглютенової сировини для хворих на
целіакію. Досліджено технологічні властивості безглютенових видів сировини, що характеризують їх
хлібопекарські властивості. Для забезпечення структурно-механічних властивостей безглютенового тіста
запропоновано використовувати камеді гуару і ксантану. Для поліпшення органолептичних показників
якості та харчової цінності хліба з крохмалю запропоновано в рецептуру додавати безглютенові види
борошна: рисове, кукурудзяне і гречане. Розкрито перебіг біохімічних, мікробіологічних та колоїдних
процесів у технології хліба з безглютенової сировини. Доведено, що для забезпечення спиртового бродіння в
безглютеновому тісті та розпушення тістових заготовок в рецептуру необхідно додавати цукор. На підставі
проведених досліджень розроблено та затверджено нормативну документацію на нові види виробів,
розраховано їх харчову цінність. Удосконалена технологія апробована у виробничих умовах та захищена
деклараційними патентами України на корисну модель.



2. The dissertation is dedicated to the refinement of dietetic gluten-free bread technology. The technological
properties of gluten-free raw materials that characterize their bakery properties have been researched. Taking
into account poor technological properties of starch and gluten-free flour author has proposed using of guar gum
and xantan gum for bettering structure-mechanical properties of gluten-free dough. Addition of rice flour, maize
and buckwheat flour to the recipe exerted best organoleptical quality indexes as well as nutritional value of gluten-
free bread from starch. The biochemical, microbial and colloidal processes in gluten-free bread technology have
been carried out. It has been proven that sugar is a necessary ingredient of the recipe for providing alcohol
fermentation in the gluten-free dough and rising of dough. Based upon the studies the normative documentation
for new kinds of bread has been developed and approved as well as their nutritional value has been calculated. The
refined technology has been approved in production and defended by the patents of Ukraine.
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