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Реферат:
1. За виробництва продукції бройлерного птахівництва оператори ринку застосовують інтенсивні технології,
що передбачають використання різноманітних, екологічно нешкідливих нутріцевтиків, зокрема,
пробіотичних біопрепаратів, які у технології вирощування курчат-бройлерів необхідні як засоби для
профілактики і лікування шлунково-кишкових захворювань, стимуляції росту та збільшення продуктивності
птиці. Встановлено позитивний вплив пробіотичного біопрепарату «Субтіформ», який містить бактерії роду
Bacillus ‒ Bacillus subtilis і Bacillus licheniformis (2,5×109 КУО/г) з наповнювачем сухої молочної сироватки, за
його випоювання курчатам-бройлерам з 28 до 42 доби вирощування у дозах 0,5, 2,0 і 4,0 г/10 дм3 води для 20
голів птиці в клітці, на морфо-біохімічні показники крові птиці, які відповідали фізіологічним нормативам
для курчат-бройлерів встановленого віку, а також підтверджували, що здорові та патофізіологічних змін не
мають. На 35 та 42 добу вирощування у крові курчат-бройлерів за випоювання пробіотика «Субтіформ» у дозі



4,0 г/10 дм3 відзначали збільшення кількості лейкоцитів від 4,4 до 17,2 % і вмісту гемоглобіну – на 3,9 та 6,2
%, відповідно, порівняно з контрольною групою; на 35 добу дослідження спостерігали збільшення вмісту
загального білка сироватки крові птиці в 1,2 рази за випоювання пробіотика «Субтіформ», відповідно у дозах
2,0 і 4,0 г/10 дм3 води, а на 42 добу – за випоювання пробіотика в дозі 4,0 г/10 дм3 води – в 1,1 рази.
Встановлено, що в сироватці крові птиці вміст загального кальцію й фосфору неорганічного відповідали
фізіологічним межам, що вказує на достатній рівень мінерального живлення організму птиці. Встановлено
вплив пробіотичного біопрепарату «Субтіформ» на курчат- бройлерів для підвищення продуктивності та
покращення органолептичних та хімічних показників продуктів забою птиці, зокрема маси тіла курчат-
бройлерів збільшувалася за випоювання в дозі 2,0 г/10 дм3 води (дослід 2) – на 4,02 % (р<0,001) та в дозі 4,0
г/10 дм3 води (дослід 3) – на 4,75 % (р<0,001) порівняно з контрольною групою. Встановлено підвищення
показників у дослідній групі 3, зокрема, середньодобового приросту маси тіла птиці – на 8,33 % (р<0,001);
загальної маси тушки птиці та потроху з шиєю – на 26,48 % (р<0,001); маси внутрішнього жиру – у 1,89 рази
(р<0,001) порівняно з контрольною групою. Також спостерігалася статистична значущість (р<0,001) щодо
збільшення маси внутрішніх органів (шлунка, печінки, серця, наднирника) у дослідних групах 2 і 3, порівняно
до контрольної. Було узагальнено покращення органолептичних та дегустаційних показників мʼяса та
м’ясного бульйону птиці за випоювання пробіотичного препарату, зокрема в дослідній групі 3. Отримані
значущі (р<0,001) показники хімічного складу мʼяса в дослідній групі 3 за масовою часткою вологи –
73,30±0,07 %, сухої речовини – 26,70±0,06, жиру – 2,79±0,01 %, білка – 22,49±0,02% та енергетичної цінності
мʼяса 118,90±0,07 ккал/100 г порівняно з контролем. Отримані кількісні та якісні хімічні показники за
використання експресних та оптимізованих методик вказували на свіжу ступінь м’яса курчат-бройлерів за
охолодження (0−4)°С, за якої дозволено реалізацію тушок птиці до 5 діб, контрольної і дослідних груп.
Встановлено позитивний вплив пробіотика «Субтіформ» на аміно- та жирнокислотний склад й біологічну
цінність м᾽яса курчат, зокрема сумарний вміст амінокислот у великому грудному м᾽язі курчат-бройлерів дещо
підвищувався у дослідній групі 1 – на 1,71 % (р<0,01), дослідній групі 2 – 3,57 % (р<0,001), дослідній групі 3 –
12,35 % (р<0,001). Вміст незамінних у дослідній групі 3 амінокислот у м’ясі грудки був підвищеним – 5,39±0,04
мг/100 мг (р<0,001) за рахунок збільшення вмісту метіоніну – у 1,7 рази (р<0,01), лейцину – 1,3 рази (р<0,001),
лізину та ізолейцину – 1,2 рази порівняно з контрольною групою; вміст замінних амінокислот також
підвищувався – 9,07±0,04 мг/100 мг (р<0,001) за рахунок збільшення вмісту аспарагінової кислоти – у 1,2 рази
(р<0,01), глутамінової кислоти – 1,13 рази (р<0,01) порівняно з контрольною групою. Білково-якісний показник
у дослідній групі 3 становив 6,20 завдяки підвищеному вмісту триптофану – 0,37±0,025 мг/100 мг м᾽яса
(р<0,001) та оксипроліну – 0,06±0,002 мг/100 мг м᾽яса (р<0,001). Найбільший загальний вміст насичених
жирних кислот до сумарного вмісту жирних кислот у відсотках, складав у дослідній групі 3 – 38,39±0,002 %
(р<0,001).

2. In the production of broiler poultry products, market operators use intensive technologies that involve the use
of various environmentally friendly nutraceuticals, including probiotic biological products, which are essential in
broiler chicken breeding technology as a means of preventing and treating gastrointestinal diseases, stimulating
growth and increasing poultry productivity. A positive effect of the probiotic biological product Subtiform
containing bacteria of the genus Bacillus ‒ Bacillus subtilis and Bacillus licheniformis (2.5 × 109 CFU/g) with whey
filler was established when it was fed to broiler chickens from 28 to 42 days of rearing in doses of 0.5, 2.0 and 4.0
g/10 dm3 of water for 20 poultry heads in a cage, on the morphological and biochemical parameters of the bird's
blood, which corresponded to the physiological standards for broiler chickens of the established age, and also
confirmed that they are healthy and do not have pathophysiological changes. On the 35th and 42nd day of rearing,
an increase in the number of leukocytes from 4.4 to 17.2% and haemoglobin content by 3.9 and 6.2%, respectively,
was observed in the blood of broiler chickens fed the probiotic "Subtiform" at a dose of 4.0 g/10 dm3 compared to
the control group; on the 35th day of the study, an increase in the total protein content of the blood serum of the
bird was observed by 1.2 times when the probiotic "Subtiform" was fed at doses of 2.0 and 4.0 g/10 dm3 of water,
respectively, and on day 42 ‒ when the probiotic was fed at a dose of 4.0 g/10 dm3 of water ‒ by 1.1 times. It was
established that the content of total calcium and inorganic phosphorus in the blood serum of the bird



corresponded to the physiological limits, which indicates a sufficient level of the corresponding mineral nutrition
of the bird's body. The effect of the probiotic biological product "Subtiform" on broiler chickens to increase
productivity and improve organoleptic and chemical parameters of poultry slaughter products was established, in
particular, the body weight of broiler chickens increased by drinking at a dose of 2.0 g/10 dm3 of water
(experiment 2) - by 4.02% (p<0.001) and at a dose of 4.0 g/10 dm3 of water (experiment 3) - by 4.75% (p<0.001)
compared to the control group. An increase in indicators was established in the studied group 3, in particular, the
average daily increase in live weight of poultry - by 8.33% (р<0.001); total weight of the bird carcass and neck ‒ by
26.48 % (p<0.001); weight of internal fat ‒ by 1.89 times (p<0.001) compared to the control group. There was also
statistical significance (p<0.001) in the increase in the weight of internal organs (stomach, liver, heart, adrenal
gland) in experimental groups 2 and 3 compared to the control group. The improvement in organoleptic and
tasting characteristics of poultry meat and meat broth after probiotic feeding was generalised, particularly in
experimental group 3. Significant (p<0.001) values were obtained for the chemical composition of meat in
experimental group 3 (mass fraction of moisture ‒ 73.30±0.07%, dry matter ‒ 26.70±0.06%, fat ‒ 2.79±0.01%, protein ‒
22.49±0.02%) and the energy value of meat ‒ 118.90±0.07 kcal/100 g) compared to the control. The obtained
quantitative and qualitative chemical parameters using express and optimised methods indicated the freshness of
broiler chickens meat at (0‒4)°C cooling, at which it is allowed to sell poultry carcasses up to 5 days, of the control
and experimental groups. A positive effect of the probiotic "Subtiform" on the amino and fatty acid composition
and biological value of chicken meat was established, in particular, the total content of amino acids in the large
breast muscle of broiler chickens slightly increased in experimental group 1 - by 1.71% (р<0 .01), in experimental
group 2 - by 3.57% (р<0.001), in experimental group 3 - by 12.35% (р<0.001). The content of essential 3 amino acids
in breast meat in the experimental group was increased - 5.39±0.04 mg/100 mg (р<0.001) due to the increase in
methionine content - 1.7 times (р<0.01), leucine – 1.3 times (p<0.001), lysine and isoleucine – 1.2 times compared to
the control group; the content of substitute amino acids also increased - 9.07±0.04 mg/100 mg (р<0.001) due to an
increase in the content of aspartic acid - 1.2 times (р<0.01), glutamic acid - 1.13 times (p<0.01) compared to the
control group. The protein-quality indicator in experimental group 3 was higher due to the increased content of
tryptophan - 0.37±0.025 mg/100 mg of meat (р<0.001) and oxyproline - 0.06±0.002 mg/100 mg of meat (р< 0.001).
The highest total content of saturated fatty acids to the total content of fatty acids in percentage was
38.39±0.002% (р<0.001) in experimental group 3.
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