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2. Technology of meat chopped frozen semi-finished products with the use of emulsion system.

Реферат:
1. У дисертації науково обґрунтовано та розроблено технологію напівфабрикатів м'ясних посічених
заморожених з використанням емульсійних систем. На підставі теоретичних та експериментальних
досліджень визначено раціональні параметри одержання емульсійних систем на основі білка тваринного,
стійких під час заморожування-розморожування. Установлено закономірності зміни теплофізичних,
функціонально-технологічних, структурно-механічних показників та мікроструктури систем на основі
подрібненого м'яса яловичини з використанням емульсійних систем під впливом технологічних чинників.
Теоретично та експериментально доведено, що використання емульсійних систем на основі білка
тваринного за рахунок зниження рухливості водної фази, підвищення в’язкості та формування дрібних
кристалів льоду дозволяє забезпечити їх колоїдну стійкість під час заморожування-розморожування та
низькотемпературного зберігання. Науково обґрунтовано і розроблено технологічну схему виробництва та
рецептурний склад напівфабрикатів м'ясних посічених заморожених з використанням емульсійних систем.
Комплексно досліджено їх фізико-хімічні, органолептичні, мікробіологічні та токсикологічні показники,



визначено харчову та біологічну цінність, установлено закономірності їх зміни під впливом технологічних
чинників. Розроблено та затверджено нормативну та технологічну документацію, здійснено впровадження
нових технологій у підприємствах галузі, розраховано економічний ефект від впровадження.

2. The dissertation is devoted to scientific substantiation and development of technology semi-finished meat
frozen split with the using of emulsion systems. Based on theoretical and experimental studies rational parameters
of receipt of emulsion systems based on animal protein resistant while freezing and defrost. It was approved the
patterns of change of thermophysical, functional and technological, structural and mechanical properties and
microstructure of systems based on minced beef using emulsion systems under the influence of technological
factors. The theoretical and experimental researches approve that the usage of emulsion systems based on animal
protein by reducing the mobility of the aqueous phase, increasing the viscosity and forming small ice crystals
provides their colloidal stability during freezing and defrost and cold storage. It was scientifically substantiated
and developed technological scheme of production and composition of prescription of semi frozen meat split with
the using of emulsion systems. It was comprehensively studied their physico-chemical, organoleptic,
microbiological and toxicological indicators, defined nutritional and biological value, established patterns of
changes due to technological factors. Normative and technical documentation is worked out and approved; new
technologies are introduced to the branch enterprises, economic effect of which is calculated.
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