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1. Удосконалення процесу різання хліба з врахуванням впливу його структурно-механічних властивостей

2. The bread cutting process improvement with taking into account influence structural and mechanical bread
properties

Реферат:
1. В дисертації досліджено вплив швидкості леза і структурно-механічних властивостей хліба на процес його
різання з метою удосконалення процесу. Створено установки та розроблено відповідні методики для
визначення зусилля різання, структурно-механічних властивостей хліба і напружень тертя хліба по
контактній поверхні. Виведено математичну модель руху леза в шарі продукту при різанні, за якою
визначено зміну зусилля різання в залежності від швидкості леза та властивостей продукту. Визначено вплив
режимів різання на якість поверхні зрізу. По результатам досліджень рекомендовано режими різання для
забезпечення низьких енерговитрат, високої продуктивності процесу, і якості поверхні зрізу. Розроблено
конструкцію машини для нарізання хліба в потоці та машинно - апаратурну схему виробництва нарізаного і
запакованого батону. Ключові слова: різання, хліб, математична модель, структурно-механічні властивості,
зусилля різання, напруження тертя, якість зрізу.



2. The thesis is dedicated on research of the correlation between speed of blade, structural and mechanical bread
properties and the bread cutting process aimed at its improvement. Methods for determination of cutting force,
structural and mechanical properties of the bread and stresses of friction of bread with friction surfaces are
developed. Mathematical model for blade motion inside the product while cutting process is described. According
to the model the correlation between cutting forces and speed of blade and mechanical bread properties is
determined. The correlation between cut surface quality and cutting regimes is determined. It is recommended
cutting regimes to provide low energy consumption, high process efficiency and sliced surface quality. Machinery
for bread cutting in flow regime and scheme for slice and packed bread flow making is developed. Key words:
cutting, bread, structural and mechanical properties, mathematical model, cutting forces, fiction stress, cut
surface quality.
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