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2. Improvement of bakery products technology with corn flour application

Реферат:
1. Дисертація присвячена удосконаленню технології хлібобулочних виробів з використанням кукурудзяного
борошна. В роботі досліджено хімічний склад та технологічні властивості кукурудзяного борошна обойного
порівняно з пшеничним першого сорту. Визначено вплив кукурудзяного борошна обойного на перебіг
технологічних процесів та якість готових виробів. Доведено доцільність заміни в рецептурі хліба 10 %
пшеничного борошна кукурудзяним, що узгоджується з даними літературних джерел. Обґрунтовано
технологічні заходи та способи приготування тіста з кукурудзяним борошном обойним, що забезпечують
хорошу якість готових виробів. Розкрито сутність перебігу біохімічних, мікробіологічних, колоїдних процесів
у технології хліба з кукурудзяним борошном обойним, визначено зміни у білково-протеїназному і
вуглеводно-амілазному комплексах. Встановлено, що заварювання кукурудзяного борошна та додання
КМКЗ, МСК та СПК сприяють поліпшенню якості хліба з кукурудзяним борошном. На підставі проведених
досліджень розроблено та затверджено нормативну документацію на хліб "Пшенично-кукурудзяний" та хліб
"Пшенично-кукурудзяний на молочній сироватці".



2. The thesis is devoted to the improvement of bread technology with corn flour application. The chemical
composition and technological properties of whole-corn flour in comparison with wheat flour are investigated.
The effect of whole-corn flour on the manufacturing processes and finished products quality is defined. The
effectiveness of replacement flour in bread recipe by 15% whole-corn flour is installed. The technological measures
and dough cooking methods with whole-corn flour to produce good quality finished products are substantiated.
The essence of biochemical, microbiological and colloidal processes in technology of wheat bread with whole-corn
flour are disclosed and changes in protein-protease and carbohydrate-amylase dough's complexes are disclosed. It
has been established that whole-corn flour brewing and adding of concentrated lactic acid starter, acid whey and
dry wheat gluten are helping improve the quality of bread from corn flour. Based on series of case studies the
specification standards on "Wheat-corn bread" and "Wheat-corn bread with whey" were approved.
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