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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.59.29, 65.59.29, 65.59.45, 65.59.45

Тема дисертації:
1. Технологія виробів м'ясних посічених з використанням термостабільної пружної емульсії на основі натрію
альгінату

2. Technology of structured thermostable hard emulsions based on ion-tropic polysaccharides consisting of meat
products shredded

Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обґрунтуванню та розробці технології виробів м'ясних посічених із
використанням термостабільної пружної емульсії на основі натрію альгінату. Досліджено функціонально-
технологічні, реологічні, термостійкі, фізико-хімічні, структурно-механічні, органолептичні та споживчі
властивості, умови та терміни реалізації. Спрогнозовано та експериментально підтверджено, що
використання у складі виробів м'ясних посічених структурованої термостабільної пружної емульсії дозволяє
більш раціонально використовувати м'ясну сировину, покращити органолептичні показники виробів м'ясних
посічених та харчову цінність за рахунок збагачення готової продукції поліненасиченими жирними
кислотами. Розроблено і затверджено нормативну і технологічну документацію. Здійснено заходи з
упровадження нової технології на підприємствах із виробництва м'ясної продукції, ресторанного
господарства, подано дані щодо економічної ефективності від упровадження виробів м'ясних посічених із



використанням термостабільної пружної емульсії на основі натрію альгінату у виробництво.

2. Dissertation devoted to scientific substantiation and the development of technological parameters products and
modes of production with chopped meat using elastic heat-stable emulsions of sodium alginate basis. Functional-
technological, rheological, heat-resistant, physical-chemical, structural-mechanical, organoleptic and consumer
properties, conditions and terms of realization are investigated. It has been predicted and experimentally
confirmed that the use in the composition of products of meat trimmed structured thermostable elastic emulsion
allows more rational use of meat raw material, to improve organoleptic parameters of meat products and
nutritional value due to the enrichment of finished products with polyunsaturated fatty acids. The normative and
technological documentation has been developed and approved. Measures have been taken to introduce a new
technology at enterprises producing meat products and restaurant industry, data on the cost-effectiveness of the
introduction of meat products split using thermostable elastic emulsion based on sodium alginate into production.
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