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Реферат:
1. Дисертацію присвячено формуванню якості та товарознавчій характеристиці бісквітів із використанням
еламіну та стевіозиду. Проведено аналіз ринку, досліджено споживче сприйняття бісквітів лікувально-
профілактичного призначення, а також вплив добавок на формування пінної структури, визначено спосіб
уведення еламіну та діапазон досліджуваних концентрацій. Досліджено вплив добавок на поверхнево-
активні властивості яєчної суміші та дисперсний склад збитої яєчної маси. Виявлено закономірності впливу
еламіну та стевіозиду на рухливість води в системах "збита яєчна маса - еламін"; "збита яєчна маса -
стевіозид". Досліджено в'язкість бісквітного тіста з добавками за умов варіювання кількості рецептурних
компонентів. Установлено вплив еламіну та стевіозиду на кількість і якість клейковини борошна, на
показники клейстеризації крохмалю. Відпрацьовано рецептурний склад бісквітів із заданими показниками
якості. Проведено товарознавчу оцінку якості бісквітів з еламіном та стевіозидом. Визначено вміст йоду в
бісквітах з еламіном та розраховано глікемічний індекс бісквітів зі стевіозидом. Проведено дослідження
зміни якості розроблених бісквітів під час зберігання та їх комплексну товарознавчу оцінку. Установлено



оптимальні умови та терміни зберігання. Досліджено вплив пакувальних матеріалів на зміни якості
розроблених бісквітів. У ході клінічних досліджень доведено ступінь засвоюваності йоду під час споживання
розроблених бісквітів та їх вплив на вміст гормонів, які беруть участь у регулюванні вмісту цукру в крові.
Доведено соціальну та економічну ефективність, проведено інтегральну оцінку якості бісквітів. Здійснено
апробацію виробів у промислових умовах.

2. The thesis is devoted to the formation of quality and commodity characteristics of biscuits with the use of
elamin and stevioside. The market was analyzed, consumer perception of biscuits with therapeutic and
prophylactic purposes were studied, as well as the effect of additives on the formation of the foam structure, the
way of introduction and the range of the tested elamin concentrations were defined. The influence of additives on
the surface-tension properties of the egg mixture and dispersed composition of the whipped egg mass were
studied. The regularities of the influence of elamin and stevioside on the water mobility in the "whipped egg mass -
elamin"; "whipped egg mass - stevioside" were identified. The viscosity of the biscuit dough with the additives in a
quantity varying prescription components was studied. The effect of stevioside and elamin on the quantity and
quality of gluten flour and gelatinization figures of starch was identified. The prescription of the biscuits with the
specified quality parameters was elaborated. The merchandising quality assessment of biscuits with elamin and
stevioside was carried out. The content of iodine in biscuits with elamin was determined and glycemic index of
biscuits with stevioside was calculated. The change in quality of the developed biscuits during storage, and their
comprehensive merchandising assessment were studied. The optimum conditions and periods of storage were
identified. The influence of packaging materials to changes of new biscuits quality was determined. The
digestibility of iodine and influence on the content of hormones involved in regulating blood sugar during
consumption of developed biscuits were proved using clinical studies. Social and economic efficiency were proved,
the integrated assessment of the biscuits quality was performed. Normative and technical documentation was
worked out and approved.
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