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2. Elaboration of technology of production of macaroni with pectin and raw materials with containing of pectin.

Реферат:
1. Дисертацію присв'яченорозробленню та науковому обгрунтуванню технології макаронних виробів з
пектином та пектиновмісною сировиною ( з овочевими порошками, ягідними порошками та пюре). В роботі
досліджені технологічні властивості добавок як сировини макаронного виробництва, їх вплив на якість та
технологічні процеси виготовлення макаронних виробів. Досліджено вплив пектиновмісних добавок на
колоїдні процеси під час виготовлення макаронного тіста, його капілярно-пористу структуру, реологічні
властивості та форми зв'язку вологи в матеріалі. На основі проведеного комплексу досліджень розроблена і
науково обгрунтована технолгія виготовлення макаронних виробів "Супові", "Десертні", з пектином.
Обгрунтовано підвищення їх харчової цінності, сорбційних та радіозахисних властивостей. Ключові слова:
макаронні вироби, пектин, овочеві порошки, плодово-ягідне пюре, колоїдні процеси, десорбція, форми
звязку вологи, спінова мітка, кінетика сушіння, функціональні влластивості, нормативна-документація.

2. The dissertation is devoted to elaboration and scientific substantiation of technology of produch of macaroni
with pectin and raw materials with containing of pectin ( vegetal powders, berry powders and



puree).Technological priperties of additionswere researched in this work as raw materials of macaroni and its
influence towards quality and technologi cal processes of manufacture of products of macaroni. Influence of
additions with containg of pectin towards colloid pricesses was researched during the making of dough for
macaroni products, its capillary and porous structure, rheological properties and forms of connection of the
material. Techniligy of manufacture of products of macaromi such as following - "Supovi" ( for soups) and
"Desertni" (for deserts) and products with containing of pectin were made and substantiated on the basis of
complex of researches. Increasing of the food value, its sorption and radio protective properties were
substantiated. On the basis of mathematic modeling m ethods and processes' optimization are developed
scientific-justified methods of calcium-fructosat technology improvement of fructose syrup: minimization of lime
costs on calcium fructosate precipitation, preliminary concentration of fructose solution up to evaporation by the
way of its recirculation on cultivation of calcium fructosate, its usage on clearing effective inexpensive natural
sorbents and minimization of fructose losses as a result of thermal decomposition by the way of suggested
evaporator installation. Data on efficiency of methods in production are examplitied. Key words: productsof
macaroni, pectin, vegetal powders, berry puree, colloid processes, desorption, forms of connection of the
moisture, back marc, kinetics of dryn, radio protectors, food value, normative documentation.
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