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Тема дисертації:
1. Розробка технологій майонезних соусів, збагачених біокоректорами

2. Development of technologies for mayonnaise sauces enriched with biocorrectors.

Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена розробленню технологій нових майонезних соусів, збагачених
біокоректорами, зі збалансованим співвідношенням ПНЖК ω-6:ω-3, з синбіотичними властивостями із
використанням харчових волокон, бакко-нцентратів біфідобактерій безпосереднього внесення та
біфідогенних факторів. Оптимізовано компонентний склад майонезних соусів, збагачених біокоректо-рами.
Встановлено: співвідношення соняшникової та соєвої рафінованих дезодоро-ваних олій (11:14) для
забезпечення оптимального співвідношення (10:1) полінена-сичених жирних кислот сімейств ω-6:ω-3; масові
частки сухого концентрату топіна-мбура та стабілізаційної системи – 10,06 та 0,42 % відповідно, для
отримання про-дуктів з високими органолептичними і нормованими реологічними показниками.
Експериментально визначено і науково обґрунтовано параметри активізації монокультур та змішаних
культур біфідобактерій у збагаченій фруктозою сирній пастеризованій сироватці. Обґрунтовано доцільність
заміни оцтової кислоти на мо-лочну, цукру-піску на фруктозу у рецептурі майонезних соусів для створення
сприя-тливих умов для біфідобактерій; сухого знежиреного молока – на концентрат сиро-ваткових білків,



отриманий ультрафільтрацією – для покращення органолептичних показників та підвищення біологічної
цінності готового продукту.

2. The thesis is devoted to the development of technologies for new mayonnaise sauc-es enriched with a
biocorrectors, with a balanced PUFAratio of ω-6 ω-3, with synbiotic properties using dietary fiber, direct
bifidobacteria bacterial concentrate and bifidogenic factors. A marketing study of consumer motivations and
preferences when choosing new types of mayonnaise and mayonnaise sauces was performed and it was found that
the mayonnaise products rangein the market and the network of restaurant establishments does not satisfy needs
of consumers. There are not enough mayonnaise sauces on the market with healthy natural additives for health
purposes, so developing new types of mayonnaise sauces enriched with natural additive is relevant and well-timed.
The analysis of the fatty acid composition for sunflower, soybean, flax-seed and rape-seed oils was carried out; the
applicability of using a sunflower and soybean refined deodorized oilsmixture to increase the biological
effectiveness of emulsions was proved. The ratio of sunflower and soybean refined deodorized oil has been
optimized (11:14) to ensure the optimal ratio (10:1) of polyunsaturated fatty acids of a range ω-6:ω-3.
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