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Тема дисертації:
1. Обґрунтування параметрів і режимів роботи тістомісильної машини періодичної дії

2. Justification for parameters and work performance of the periodic dough kneading machine.

Реферат:
1. Об'єкт: процес замісу тіста і бродіння тіста. Мета: зниження витрат енергії і часу в період замісу тіста і
бродіння тіста, на основі створення місильного органа і системи прогнозування тістоприготування. Методи:
органолептичні, фізико-хімічні, біохімічні, мікробіологічні, структурно-механічні, математичного
моделювання, математичної ймовірності та статистики. Запропоновано: раціональні технологічні та
конструктивні параметри і режими роботи тістомісильної машини періодичної дії; методику розрахунку
місильного органа тістомісильної машини періодичної дії; економічні розрахунки для хлібопекарських
підприємств. Сфера використання: хлібопекарських підприємства малої потужності, харчові виробництва,
що займаються виготовленням з технологією приготування хліба, науково-дослідні і проектно-
конструкторські установи, освітні установи.

2. The Object: dough mixing process and dough fermentation. The Purpose: lowering energy consumption and
reducing time during the dough mixing and dough fermentation due to inventing a new mixing organ, which allows
improving dough preparation process. The Methods: organoleptic, physical-chemical, biochemical,



microbiological, structural-mechanical, mathematical modeling and simulation, mathematical probability and
statistics. It Is Offered: efficient technological and constructive parameters for work conditions of the periodic
dough mixing machine; a new calculation methodology to use for the mixing part of the periodic dough mixing
machine; economic justifications and business calculations for bakeries. The Sphere of the use: low power
bakeries, food production and manufacture facilities involved into baking industry and equipment manufacture,
research laboratories and scientific enterprises, educational institutions and universities.
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