
Облікова картка дисертації

I. Загальні відомості
Державний обліковий номер: 0495U000090

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 08-06-2000

Статус: Захищена

Реквізити наказу МОН / наказу закладу:

ІІ. Відомості про здобувача
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Иванников Павел Васильевич

2. Иванников Павел Васильевич

Кваліфікація:
Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Вид дисертації: dashboard/okd.okd_type_names.0

Аспірантура/Докторантура: так

Шифр наукової спеціальності: 05.18.16

Назва наукової спеціальності: Технологія продуктів харчування

Галузь / галузі знань:  Не застосовується 

Освітньо-наукова програма зі спеціальності: Не застосовується

Дата захисту: 23-12-1994

Спеціальність за освітою: 2711

Місце роботи здобувача: Харьковская государственная академия технологии и организации питания

Код за ЄДРПОУ: 01566330

Місцезнаходження: 310051, г.Харьков, ул.Клочковская 333

Форма власності:
Сфера управління: Минобразования

Ідентифікатор ROR: Не застосовується



ІІІ. Відомості про організацію, де відбувся захист
Шифр спеціалізованої вченої ради (разової спеціалізованої вченої ради): Д 131.07.01

Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

ІV. Відомості про підприємство, установу, організацію, в якій було
виконано дисертацію
Повне найменування юридичної особи: Харьковская государственная академия технологии и
организации питания

Код за ЄДРПОУ: 01566330

Місцезнаходження: 310051, г.Харьков, ул.Клочковская 333

Форма власності:
Сфера управління: Минобразования

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 69.51.33, 71.33.13

Тема дисертації:
1. Технология кулинарной продукции на основе рыбного сырья

2.

Реферат:
1. Объект исследования: Тушки тыбы: карпа, толстолобика, скумбрии, ставриды; бульон, кулинарная
продукция из рыбы. Цель исследования: Разработка технологии кулинарной продукции на основе рыбного
сырья. Методы исследования и аппаратура: Стандартные физико-химические, структурно-механические,
органолептические, математическая статистика. Теоретические результаты и новизна: Обоснована
комплексная технология переработки рыбного сырья. Практические результаты и новизна: Разработана
схема разделывания прудовой рыбы, технология производства и рецептура кулинарных изделий. Предмет и
степень внедрения: ЕНормативно-техническая документация внедрена в практику. Эффективность
внедрения: Рациональное использование рыбного сырья, расширение ассортимента пищевой продукции.
Сфера (область) использования: Предприятия массового питания и пищевой промышленности.

2.



Державний реєстраційний номер ДіР:
Пріоритетний напрям розвитку науки і техніки:
Стратегічний пріоритетний напрям інноваційної діяльності:
Підсумки дослідження:
Публікації:

Наукова (науково-технічна) продукція:
Соціально-економічна спрямованість:
Охоронні документи на ОПІВ:

Впровадження результатів дисертації:
Зв'язок з науковими темами:

VI. Відомості про наукового керівника/керівників (консультанта)
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Беляев М.И.

2. Беляев М.И.

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.12

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Постнов Г.М.

2. Постнов Г.М.

Кваліфікація: к.т.н., 05.18.12

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:



Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти
Рецензенти

VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Дуденко Н.В.

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Дуденко Н.В.

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 

Реєстратор  

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Т.А.


