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growing berries

Реферат:
1. Об'єкт дослідження - дикорослі ягоди, а саме: журавлина великоплідна і калина звичайна, заморожені
продукти їх переробки (плазма і вичавки), вироблені з них напівфабрикати та продукти харчування. Метою
дисертаційної роботи є формування товарознавчих характеристик і функціонально-технологічних
властивостей, а також розширення товарного асортименту заморожених продуктів переробки з журавлини
великоплідної та калини звичайної. Методи дослідження - загальновідомі та оригінальні методи:
органолептичні, фізичні (оптичні, спектрофотометричні, кріоскопічні), хімічні, структурно-механічні,
експериментально-статистичні, розрахункові методи дослідження, а також методи математичної статистики
з використанням MathCad 14. Наукова новизна одержаних результатів полягає в тому, що науково
обґрунтовано та експериментально доведено, що завдяки циклічному застосуванню операцій
заморожування-розморожування-центрифугування із заданою повторюваністю утворюються стійкі до



розшарування вичавки та плазма з журавлини та калини, остання з яких виступає у якості представницької
частини, що характеризує предмет товарознавчої оцінки в цілому; установлено, що в процесі заморожування
та холодильного зберігання плазми та вичавок із дикорослих ягід (калини та журавлини) протягом 9 місяців
гідроліз цукрів, дубильних і пектинових речовин обумовлює збільшення кількості вимороженої вологи, що
позитивно відбивається на показниках якості та функціонально-технологічних властивостях; дослідженнями
оптичних властивостей плазм установлено, що кут розсіювання світла в плазмі калини звичайної більший
порівняно із значенням цього показника в плазмі журавлини великоплідної, що дає можливість
ідентифікувати плазму та її чистоту; установлена безпосередня кореляційна залежність електропровідності
ягідних плазм від циклів заморожування-розморожування-центрифугування та їх природи, що обґрунтовує
можливість використання експресної електрофізичної методики під час оцінювання якості соків на основі
розроблених ягідних плазм. Отримано комплекс нових даних з органолептичних, фізико-хімічних
властивостей та показників безпечності нових продуктів переробки дикорослих ягід протягом 9 місяців
холодильного зберігання, а також вивчено функціонально-технологічні властивості (колірність, емульгуючу
здатність, піддатливість різним технологічним прийомам) плазми та вичавок з калини та журавлини, що
дозволило науково обґрунтувати схеми виробництва солодких страв (киселів, мусів, желе) та сформувати
асортимент продуктів із дикорослих ягід з певними товарознавчими характеристиками. Результати
впроваджено на підприємствах харчової промисловості, спеціалізованих лабораторіях та у навчальний
процес. Галузь використання - харчова промисловість.

2. Object of investigations - wild berries: viburnum and cranberries, frozen products (plasma and marcs), semi-
finished products and food products which based on its.The aim of the dissertation work is the formation of
merchandizing characteristics and functional and technological properties, and extension of the commercial range
of frozen food from cranberry and viburnum. Research methods - known and original methods: organoleptic,
physical (optical, spectrophotometric, cryoscopic), chemical, structural, mechanical, experimental and statistical,
computational methods, and the methods of mathematical statistics using MathCad 14. The scientific novelty of
the results is that the scientifically substantiated and experimentally proved that through the use of cyclic
freezing-thawing-centrifugation operations with preset repeatability are formed the receipt of plasma and marcs
of wild-growing berries which characterized by the negotiability of the process of refrigeration-defrosting, last
one may represent object in general. It was established that in the process of freezing and refrigeration storage of
plasma and marc with berries ( Viburnum and cranberry ) within 9 months of the hydrolysis of sugar, tannin and
pectin causes an increase in the number of frozen water , which positively affects the quality and performance of
functional and technological properties. the angle of light scattering in plasma viburnum more in comparison with
the value of this index in plasma of cranberries , making it possible to identify the plasma and its purity are studied
during optical research. Installed a direct correlation of plasma conductivity and cycles of freezing-thawing-
centrifugation operations, which can work as the method of express-analysis during the expertise of fresh wild-
growing berries and products after their processing. We obtain a set of new data on the organoleptic , physico-
chemical properties and safety performance of new products processing berries within 9 months of cold storage ,
and studied the functional and technological properties (chroma , emulsifying capacity, yielding different
technological methods) of plasma and marc of viburnum and cranberry that allowed a scientific foundation for the
production scheme desserts (jellies, kissel, mousses) and create a range of products from the berries of a certain
commodity characteristics. The results introduced in the food industry, specialization laboratories and in the
learning process. The branch of application - food industry.
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