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1. Удосконалення технології напоїв з використанням подрібнення плодів у вихровому шарі феромагнітних
частинок

2. The improvement of beverage grinding technology using fruit in vortical layer of ferromagnetic particles

Реферат:
1. Дисертація присвячена актуальному питанню удосконалення технології напоїв із використанням
подрібнення плодів шипшини, обліпихи, калини у вихровому шарі феромагнітних частинок (ВШФЧ).
Обґрунтовано режими та основні параметри подрібнення у ВШФЧ плодів шипшини, обліпихи, калини:
кутова швидкість феромагнітних частинок 2359 с-1, маса феромагнітних частинок 100 г, тривалість
подрібнення 120 с, співвідношення довжини (l) до діаметра (d) феромагнітних частинок l/d=10, за яких
досягається максимальне вилучення екстрактивних речовин. Встановлено достовірний вплив температури
середовища та тривалості подрібнення плодів шипшини, обліпихи, калини у ВШФЧ на вихід екстрактивних
речовин, що досягається за умови початкової температури екстрагента 90° С і тривалості подрібнення 120 с у
водному середовищі і настоюванні протягом 4…6 год за гідромодуля сировина:екстрагент – 1:10.
Обґрунтовано та удосконалено технологію напоїв «Шипшинка», «Живинка», «Калинка», морсів «Сила»,
«Бадьорість», «Енергія», фізів «Шипшиновий», «Обліпиховий», «Калиновий» із плодів шипшини, обліпихи,



калини, подрібнених у водному середовищі ВШФЧ протягом 109, 112, 116 с, за гідромодуля
сировина:екстрагент – 1:10. Встановлено, що розроблені напої, морси, фізи переважають аналоги за вмістом
БАР, що дозволяє скоротити закладання сировини згідно з рецептурою.

2. Dissertation is devoted to topical issues of improvement of beverage technology using grinding hips, sea
buckthorn, viburnum in vortical layer of ferromagnetic particles (VLFP). There were substantiated the modes and
the basic parameters of the grinding in VLFP hips, sea buckthorn, viburnum: rotary speed of ferromagnetic
particles 2359 s-1, mass of ferromagnetic particles 100 g, grinding time 120 s, length ratio (l) to diameter (d) of
ferromagnetic particles l/d=10, when achieved maximum extraction of extractive substances. A significant
influence of the ambient temperature and the duration of grinding hips, sea buckthorn, viburnum of VLFP on the
extracting substances achieving at the initial temperature of leach 90° С and grinding duration 120 s in aquatic
environment and infusion 4…6 hours at hydromodulus raw material:extractant – 1:10. Substantiated and improved
beverage technology "Shipshinka", "Zhivinka", "Kalinka"; fruit drinks "Power", "Cheerfulness", "Energy"; "
Shipshinkovy ", "Sea-buckthorn", "Kalinovy" hip, sea buckthorn, viburnum, grinded in an aqueous medium in VLFP
109, 112, 116 s, hydromodulus raw material:extractant – 1:10. Developed drinks, fruit drinks, fizes surpass analogues
in content of biologically active substances that can reduce raw material tab in accordance with the recipe.
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