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Реферат:
1. Дисертаційна роботу присвячена огляду і аналізу особливостей бродильних технологій. Розглядаються
технології виробництва виноматеріалів для шампанських та ігристих вин, особливості вторинного бродіння у
виробництві шампанського, технології зброджування середовищ в хлібопекарній галузі, зброджування
цукровмістких середовищ при виробництві етилового спирту. Показано, що недоліком анаеробних
технологій бродіння є реакція мікроорганізмів на величини осмотичних тисків середовищ. Останні на
початку бродіння визначаються концентраціями розчинених сухих речовин, падіння яких по мірі
зброджування, осмотичні тиски зменшує, однак у зв'язку з синтезом етанолу і СО2 має місце зростання цього
показника. Присутність диспергованої газової фази у рідинній визначає можливість зміни тисків в газовій
надрідинній фазі, що приводить до порушення умов термодинамічної рівноваги середовищ і до виникнення
перехідних процесів масообміну між газовою і рідинною фазами та мікроорганізмами. Визначено, що тиски в
газовій фазі у надрідинному середовищі та в газовій дисперговані фазі визначають рівень потенціальної
енергії середовищ. потенціал останньої доповнюється кінетичною енергією циркуляційних контурів



газорідинної суміші. Визначено, що законам збереження відповідають етапи трансформації потенціальної
енергії стиснутої газової фази в кінетичну енергію циркуляційних контурів. Остання дає можливість
здійснювати енергетичні імпульси перехідних процесів через величини газоутримувальної здатності. Це
приводить до можливості інтенсифікації процесів масообміну і технологічних процесів взагалі. Реалізацію
перехідних процесів на основі змін тисків в газорідинних середовищах можливо за рахунок послідовного
зброджування і накопичення синтезованої газової фази, що має в собі ознаки енергоощадної технології.
Запропоновано математичну формалізацію взаємозв'язків між геометрією бродильних апаратів і перебігом
процесів бродіння в них. Ключові слова: мікроорганізми, бродіння, технологія, апарат, перехідні процеси,
кінетична та потенціальна енергія, рекуперація, регенерація, енергоощадні технології.

2. The thesis is devoted to the review and analysis of the features of fermentation technology. Discusses wine
production technology for sparkling wines, especially the secondary fermentation in the production of champagne,
fermentation technology environments in the baking industry, fermentation of sugar-containing media technology
in the production of ethyl alcohol. The unifying element in the name of "fermentation technology" is the presence
of sugar transformation of raw materials in aqueous solutions under the action of the yeast Saccharomyces. An
important component in the process of transformation of the feed streams is energy and mass systems. It is shown
that a lack of anaerobic fermentation technology is the reaction of microorganisms on the osmotic pressure of the
medium. The latter is defined in the beginning of the fermentation the concentration of dissolved solids, which fall
as digestion reduces the osmotic pressure, but in connection with the synthesis of ethanol and CO2 has been an
increase in this index. The presence of the dispersed gas phase in the liquid determines the possibility of changing
the pressure in the gas phase headspace leads to disruption of the thermodynamic equilibrium conditions and
environments rise to transients mass transfer between the gas and liquid phases, and microorganisms. It is shown
that the pressure in the gas phase and the dispersed gas phase determine the level of potential energy media
complemented kinetic energy circulation circuits liquid mixture. Determined that the conservation laws
correspond to the stages of transformation of the potential energy of the compressed gas phase in the kinetic
energy of the circulation circuits. Last enables to carry out energy pulses through transient magnitude gas-
retaining ability. This leads to the possibility of process intensification and mass exchange processes in general.
Implementation of transients on the basis of change of pressure in the gas-liquid media may be funded through
sequential digestion and accumulation of synthetic gas phase, which has in itself the signs of energy-saving
technology. A mathematical formalization of the relationships between the geometry of fermenters and during the
process of fermentation in them. Keywords: microorganisms, fermentation technology, the machine, the
transients, the kinetic and potential energy, recovery, regeneration, energy-saving technologies.
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