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2. The researching of technological properties of food lupin and developing of ways of lupin using in bread-making

Реферат:
1. Дисертація присвячена розробці науково обгрунтованої технології хлібобулочних виробів підвищеної
харчової, біологічної та споживчої цінності з використанням продуктів переробки харчового люпину (ППЛ).
Вивчено хімічний склад і технологічні властивості борошна з цілозмеленого насіння люпину; проведено
оцінку доцільності пророщування та екструдування борошна і солоду люпину з точки зору змін у хімічному
складі отриманих продуктів, їх біологічної цінності та технологічних характеристик як сировини
хлібопекарського виробництва. Досліджено вплив ППЛ на технологічний процес і якість хлібобулочних
виробів, на біохімічні, мікробіологічні процеси в тісті, його структурно-механічні властивості. Встановлено,
що хлібобулочні вироби з ППЛ здатні виводити із організму токсичні речовини. Розроблено і затверджено НД
на ППЛ та хлібобулочні вироби з ними. Ключові слова: білий харчовий люпин, солод люпину, харчова
цінність, біологічна цінність хлібобулочних виробів.



2. The dissertation is dedicated to the developing of scientifically grounded technology of bread of increased food,
biological as well as consumer value with using of products of lupin processing (PLP). The chemical content and
technological properties of flour from wholegrinded lupin grain have been determined; the estimation of
expedience of germina-ting and extruding of flour and malt of lupin has been made as change in chemical content
of ready product as well as their biological value and technological characteristics as raw of bread-making show.
The influence of PLP to biochemical, microbiological processes in dough and their structural-mechanical
properties has been researched. Experimentally grounded that bread products with PLP are able to take out from
organism the toxic substances. The normative documentation for the PLP and bread products with PLP has been
developed and approved. Keywords: white food lupin, malt of lupin, food value, biological value, bake-ry products.
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