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2. Scientific and practical foundations of rational technology for purification and protection against oxidative
spoilage of vegetable fats

Реферат:
1. Метою дисертаційної роботи є теоретичне обґрунтування та розроблення на науковій основі технологій
переробляння рослинних жирів та захисту їх від окисного псування шляхом застосування антиоксидантів та
виведення продуктів окиснення. Дисертаційна робота присвячена вирішенню проблеми одержання
олієжирових продуктів підвищеної якості та безпеки за умов використання ресурсоощадних технологій.

2. The aim of the dissertation is theoretical substantiation and development on a scientific basis of technologies for
processing vegetable fats and protecting them from oxidative damage by using antioxidants and removing
oxidation products. The dissertation work is devoted to solving the problem of obtaining oil and fat products of
increased quality and safety, under the conditions of using resource-saving technologies.
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Охоронні документи на ОПІВ:

Винаходи, корисні моделі, промислові зразки



Демидова А.О. Пат. 142238, МПК (2020.01) C11B3/00. Спосіб одержання гідратованої рослинної олії та
фосфатидного концентрату зниженої в’язкості; заявник і патентовласник Національний технічний
університет «ХПІ». – № заявки u201911230 від 18.11.2019; опубл. 25.05.2020; Бюл. № 10 Демидова А.О.
Чернобаєв Д.С. Пат. 142239 МПК (2020.01) C07D311/72. Спосіб одержання концентрату токоферолів з
соняшникового дезодораційного дистиляту; заявник і патентовласник Національний технічний
університет «ХПІ». – № заявки u201911220 від 18.11.2019; опубл. 25.05.2020; Бюл. № 10

Впровадження результатів дисертації: Впроваджено

Зв'язок з науковими темами: 0116U000880, 0119U002617, 0123U103213, 0108U002002, 0108U002002

VI. Відомості про наукового керівника/керівників (консультанта)
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Гладкий Федiр Федорович

2. Fedir F. Gladkyj

Кваліфікація: д. т. н., професор, 05.18.06

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-7995-0863

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний технічний університет "Харківський
політехнічний інститут"

Код за ЄДРПОУ: 02071180

Місцезнаходження: вул. Кирпичова, буд. 2, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Гладкий Федір Федорович

2. Fedir F. Gladkyy

Кваліфікація: д.т.н., професор, 05.18.06

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-7995-0863

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний технічний університет "Харківський
політехнічний інститут"

Код за ЄДРПОУ: 02071180

Місцезнаходження: вул. Кирпичова, буд. 2, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:



VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Ткаченко Наталія Андріївна

2. Natalia A. Tkachenko

Кваліфікація: д. т. н., професор, 05.18.16

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-2557-3927

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Одеський національний технологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 02071062

Місцезнаходження: вул. Канатна, буд. 112, Одеса, 65039, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Гринченко Ольга Олексіївна

2. Olga O. Grinchenko

Кваліфікація: д.т.н., професор, 05.18.16

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-9867-5502

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Державний біотехнологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 44234755

Місцезнаходження: вул. Алчевських, буд. 44, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Хомич Галина Панасівна

2. Halyna P. Khomych

Кваліфікація: д.т.н., професор, 05.18.13

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0001-7227-8819

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Полтавський університет економіки і торгівлі



Код за ЄДРПОУ: 01597997

Місцезнаходження: вул. Коваля, буд. 3, Полтава, Полтавський р-н., 36014, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Укоопспілка

Ідентифікатор ROR:

Рецензенти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Сахненко Микола Дмитрович

2. Mikola D. Sakhnenko

Кваліфікація: д.т.н., професор, 05.17.03

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-5525-9525

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний технічний університет "Харківський
політехнічний інститут"

Код за ЄДРПОУ: 02071180

Місцезнаходження: вул. Кирпичова, буд. 2, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Перевалов Леонід Іванович

2. Leonid I. Perevalov

Кваліфікація: д. т. н., доц., 05.18.06

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-3830-4398

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний технічний університет "Харківський
політехнічний інститут"

Код за ЄДРПОУ: 02071180

Місцезнаходження: вул. Кирпичова, буд. 2, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Мірошниченко Денис Вікторович



2. Denys V. Miroshnichenko

Кваліфікація: д. т. н., професор, 05.17.07

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-6335-8742

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний технічний університет "Харківський
політехнічний інститут"

Код за ЄДРПОУ: 02071180

Місцезнаходження: вул. Кирпичова, буд. 2, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Цейтлін Мусій Абрамович

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Білецький Едуард Володимирович

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 
Демидова Анастасія Олександрівна 

Реєстратор   УкрІНТЕІ

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Тетяна Анатоліївна


